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Resumo

O potencial bioativo dos fenolicos das madeiras tem sido cada vez mais enfatizado. Varios autores tém pesquisado as
estruturas fenolicas transferidas para a cachaga armazenada em diversas madeiras nativas. No entanto, ainda ndo existem
parametros quimicos para monitoramento/padronizagdo das etapas de maturagdo/envelhecimento da cachaga. Devido a
falta de critérios e exigéncias legais, os rétulos da bebida quase sempre informam apenas o nome popular da madeira
dos barris/tonéis. Nesse trabalho foram analisadas cachagas de oito estados brasileiros (PA, RN, PE, PB, BA, ES, MG
e SP). As amostras foram agrupadas conforme a madeira informada e submetidas a cromatografia a liquido de alta
eficiéncia para quantificagdo de nove compostos fenolicos previamente selecionados. Os resultados comprovaram a
possibilidade de identificacdo de madeiras com base em similaridades cromatograficas e estruturas predominantes. No
entanto, ocorreram discrepancias acentuadas entre as cinco amostras armazenadas em “balsamo”. No Brasil, esse home
(balsamo) é aplicado popularmente a vérias espécies nativas conforme a regido geogréfica. Assim sendo, recomenda-
se a adocdo do nome cientifico da madeira dos tonéis na rotulagem da bebida, como ponto de partida para
regulamentacdo e avangos na certificacdo de origem e seguranca para os consumidores.

Palavras-chave: Cachaca; Maturagdo; Envelhecimento; Fendlicos; Madeiras dos tonéis.

Abstract

The bioactive potential of wood phenolics has been increasingly emphasized. Several authors have researched the
phenolic structures transferred to cachaga stored in various native woods. However, there are still no chemical
parameters for monitoring/standardizing the stages of maturation/aging of cachaga. Due to the lack of criteria and legal
requirements, the beverage labels almost always inform only the popular name of the wood of the barrels/vats. In this
work, cachagas from eight Brazilian states (PA, RN, PE, PB, BA, ES, MG and SP) were analyzed. The samples were
grouped according to the informed wood and submitted to high performance liquid chromatography to quantify nine
previously selected phenolic compounds. The results proved the possibility of identifying woods based on
chromatographic similarities and predominant structures. However, there were marked discrepancies between the five
samples stored in “balsam”. In Brazil, this name (balsam) is popularly applied to several native species according to the
geographic region of origin. Therefore, it is recommended to adopt the scientific name of the wood of the barrels in the
beverage labeling, as a starting point for regulation and advances in the certification of origin and safety for consumers.
Keywords: Cachaga; Maturation; Aging; Phenolics; Wood from the barrels.
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Resumen

El potencial bioactivo de los fenoles de la madera se ha enfatizado cada vez mas. Algunos autores han investigado las
estructuras fendlicas transferidas a la cachaza almacenada en varias maderas nativas. Sin embargo, aln no existen
parametros quimicos para monitorear/estandarizar las etapas de maduracion/envejecimiento de la cachaza. Debido a la
falta de criterios y requisitos legales, las etiquetas de las bebidas casi siempre informan solo el nombre popular de la
madera de las barricas/barriles. En este trabajo, se analizaron cachazas de ocho estados brasilefios (PA, RN, PE, PB,
BA, ES, MG y SP). Las muestras se agruparon segun la madera informada y se sometieron a cromatografia liquida de
alta resolucion para cuantificar nueve compuestos fendélicos previamente seleccionados. Los resultados probaron la
posibilidad de identificar maderas en base a similitudes cromatogréaficas y estructuras predominantes. Sin embargo,
hubo marcadas discrepancias entre las cinco muestras almacenadas en "balsamo". En Brasil, este nombre (balsamo) se
aplica popularmente a varias especies nativas segun la regién geografica de origen. Por ello, se recomienda adoptar el
nombre cientifico de la madera de las barricas en el etiquetado de las bebidas, como punto de partida para la regulacion
y avances en la certificacion de origen y seguridad para los consumidores.

Palabras-clave: Cachaza; Maduracion; Envejecimiento; Fenoles; Madera de las barricas.

1. Introducéo

O armazenamento é uma etapa integrante do processo de producdo da cachaga, compreendendo as opg¢des de maturacao
e envelhecimento. Para maturacédo, a cachacga pode permanecer por tempo indeterminado em tonéis de aco inoxidavel ou por
periodo inferior a um ano em tonéis de madeira. Para ser denominada envelhecida, a legislacdo brasileira estabelece que “um
percentual minimo de 50% da cachaca tenha sido armazenado pelo periodo minimo de um ano em tonéis de madeira com
capacidade méxima para 700 litros”; além disso, admite a adicdo de caramelo para correcdo da cor (Brasil, 2009).

Sabe-se que a tonalidade amarela que ocorre naturalmente na cachaga advém de compostos fendlicos que sdo extraidos
da madeira dos tonéis de armazenamento. Varios deles ocorrem na fracao extrativos da madeira, alguns dos quais sdo diretamente
soliveis no ambiente hidroalcdolico da cachaca. Outros advém da degradacéo parcial da lignina, pela agdo de enzimas e,
especialmente, de tratamento térmico (Brebu & Vasile, 2010; Souza et al., 2012). Embora os fendlicos extraidos da madeira
ainda passem por rea¢des quimicas no decorrer do tempo de armazenamento, admite-se que prevalegam interagfes fisico-
quimicas que levam a formac&o de clusters moleculares, conforme demonstrado recentemente em estudos sobre envelhecimento
dos uisques (Maia et al., 2022; Morishima et al., 2019).

Tradicionalmente, a cachaga é armazenada em tonéis de varias madeiras nacionais, a diferenga de outros destilados,
como uisques e cognacs, cujo envelhecimento é feito exclusivamente em barris de carvalho. Até o momento, a legislacao
brasileira estabelece apenas a “presenga de compostos fenolicos” como indicativo de submissdo da cachaca a envelhecimento
(Brasil, 2005). Mas os recentes avangos no conhecimento acerca do potencial bioativo desses compostos (Caleja et al., 2017,
Rios et al., 2018; Soto-Vaca et al., 2012) reforcam a importancia de se avangar na caracterizacdo das estruturas que séo
incorporadas a cachaga no decorrer do armazenamento - ndo apenas para padronizar efeitos sensoriais como, especialmente, para
certificar garantias afetas a salide dos consumidores. Como primeiro passo, é necessario dispor de parametros analiticos para
reconhecimento das diferentes madeiras.

Além da lignina, polimero fendlico que propicia sustentacdo e resisténcia mecénica, todas as madeiras contém fenélicos
simples e diretamente solGveis (na fragdo extrativos). Nas arvores folhosas (categoria que engloba as espécies brasileiras
empregadas em tanoaria) a lignina compde-se predominantemente de seis mondmeros fendlicos: acido vanilico, acido siringico,
vanilina, coniferaldeido, siringaldeido e sinapaldeido (Klock et al., 2005; Wu et al., 1992,). As diferencas ocorrem no ambito
das proporgdes relativas, formas e energias de ligacdo (Chiang, 2005; Fukushima, 2001; Nascimento et al., 2013; Pettersen,
1984).

Na fragdo extrativos, além de fendlicos, ocorrem outros compostos dotados de cor, especialmente terpenoides (Noriega,

2020; Pettersen, 1984; Zhang et al., 2015). Ja foi demonstrado, porém, que proporcGes variaveis (em certos casos acentuadas)
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desses compostos se perdem nos procedimentos de preparo da madeira, conforme peculiaridades dos tratamentos térmicos
aplicados (Fengel & Wegener, 1989; Johansson, 2008).

Andlises anteriores de cachagas armazenadas em recipientes de carvalho importado e de amburana mostraram
peculiaridades consistentes no ambito das proporgdes relativas entre fendlicos advindos dessas madeiras (Maia et al., 2021,
2022), mas ainda ha caréncia de dados sobre outras madeiras. Como esfor¢o de contribuicdo para preencher essa lacuna,
investigou-se a ocorréncia de indicios de similaridade entre as proporcdes de fenolicos nas cachacas advindas de diversas regides
do pais, previamente agrupadas com base na espécie vegetal presumida a partir do nome popular da madeira de armazenamento

informado no rétulo.

2. Metodologia
Material

Foram analisadas amostras de cachaga provenientes de oito estados do pais, as quais foram disponibilizadas, apds o0s
testes sensoriais, pelo Comité Organizador do Concurso Expocachaca realizado em 2022 (Belo Horizonte). Nos rotulos das
garrafas, acham-se informados apenas os nomes populares das madeiras. Assim sendo, os nomes cientificos foram apenas

presumidos, considerando as associa¢fes mais usuais (Tabela 1).

Tabela 1 — Amostras de cachaga analisadas.

Madeira empregada no armazenamento

— Numero de
Nome popular Nome cientifico amostras
(Informado no rétulo) (presumido)

Carvalho Quercus ™ 5
Balsamo Myroxylon peruiferum 5
Amburana Amburana cearensis 5
Freijo Cordia 4
Jaqueira Artocarpus heterophyllus 3
Castanheira Bertholletia excelsa 2

() Podendo ser Q. petraea, Q. robur ou Q. alba. Fonte: Autores.

Reagentes
Acido acético glacial (Neon), metanol 70% padrdo HPLC (Supelco), padrdes cromatograficos Sigma-Aldrich: &cido

galico, &cido vanilico, vanilina, &cido siringico, siringaldeido, sinapaldeido, coniferaldeido e acido elégico.

Preparo e aplicacdo das amostras

Apos filtracdo a vacuo, o volume de 5,00 mL do filtrado foi transferido para baldo volumétrico de 50,0 mL, completando
o0 volume com solucdo de metanol 40% e homogeneizando por agitagdo. Os volumes aplicados foram de 100 pL da amostra
diluida a 10%.

Anélise dos compostos fendlicos

Metodologia ajustada a partir de trabalhos prévios (Aquino, 2004; Maia et al.,2021, 2022), empregando cromatégrafo
Shimadzu SPD-10A com detector no UV (leituras em 274 e 375 nm). Gradiente de eluicdo do solvente por meio de duas bombas
Gilson 305. Fases moveis: (A) solucdo a 2% de acido acético glacial em &gua destilada/deionizada e (B) solucdo a 70% de
metanol, 2% de acido acético glacial e 28% de agua destilada/deionizada. Gradiente e fluxo de fase mével conforme descritos
na Tabela 2. Coluna Agilent Zorbax Eclipse C-18, mantida a 40°C no forno do cromatografo durante todo o tempo da analise.

Os tempos de retengdo de cada um dos compostos analisados foi determinado aplicando-se cada componente na concentragao

3
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de 10 mg/L. As curvas-padrdo de cada composto foram determinadas mediante aplicacdo de solugfes contendo todos os

componentes nas concentracfes 0,10 mg/L; 0,5 mg/L e 1,0 mg/L e 20,0 mg/L. Os testes foram feitos em duplicata, tanto para as

solucBes-padrdo como para as amostras. Tempo total de cada aplicacdo: 60 minutos.

Tabela 2 - Gradiente de fase mdvel utilizado na analise cromatogréafica dos fendlicos.

Tempo (min) Fase B (%) Fluxo (mL/min)
0,00 20 1,50
5,00 20 1,50
25,00 40 1,50
40,00 40 1,50
50,00 20 1,50
60,00 20 1,50

Fonte: Autores.

Em cada andlise, os picos que ficaram abaixo dos limites de detec¢do (0,03 mg/L) e de quantificacdo 0,1 mg/L foram

reportados como auséncia do respectivo composto.

3. Resultados e Discussao

A maioria dos fendlicos analisados apresentaram absorbancia méxima e foram quantificados em 274 nm. Excetuaram-

se apenas o sinapaldeido e o coniferaldeido, cuja quantificagdo se deu em 375 nm. Portanto, cada amostra foi objeto de dois

cromatogramas (Figura 1). Em certos casos, 0 cromatograma obtido em 375 nm foi (til para confirmar a identidade do acido

elagico, cujo pico em 274 nm suscitava ddvidas na identificacdo (ndo identificados). Embora com menor coeficiente de resposta,

0 pico do &cido elagico (nas amostras que o continham) ficou livre de indicios de interferéncias em 375 nm. Vale notar que, em

274 nm, as condi¢des analiticas permitiram identificar e quantificar o furfural e o hidroximetilfurfural (resultados néo reportados

nesse trabalho).

Figura 1 - Cromatogramas dos padrdes de compostos fendlicos (0,5 mg/L).
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Os dados das curvas padréo encontram-se na Tabela 3.
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Tabela 3 - Tempos de retengdo e coeficientes da regresséo linear das curvas-padrdo dos compostos analisados.

Composto Comprimento de  Tempo d(_e retencdo Coeficientes da curva-Padréo R?
onda (nm) (min.) angular linear

Acido galico 274 2,4 48012,9 -2323,6 1,000
Acido vanilico 274 9,1 39942,2 978,2 0,997
Acido siringico 274 11,7 53271,0 -2655,5 1,000
Vanilina 274 12,4 60979,8 270,9 1,000
Siringaldeido 274 15,2 27314,6 - 658,3 1,000
Coniferaldeido 375 21,9 42007,0 624,3 0,999
Cumarina 274 22,8 87612 2854 0,995
Sinapaldeido 375 23,9 55856,0 102,6 1,000
Acido elagico 274 29,2 15868,8 -107,5 0,999

Fonte: Autores (2022).

Observa-se que os tempos de retencao de todos os fendlicos analisados situaram-se abaixo de 30 minutos. Por seguranca,
porém, todas as corridas tiveram duracdo de 60 minutos. Na faixa de concentracdes testada (0,1 a 20,0 mg/L), as regressdes
lineares apresentaram margem de confianga satisfatoria, com R? entre 0,995 e 0,997 para quatro fendlicos e igual a 1,000 para

0s outros cinco.
3.1 Carvalho
Foram analisadas cinco amostras de cachagas envelhecidas em carvalho (Ca), cada uma originaria de um estado

brasileiro (Tabela 4).

Tabela 4 — Teores de fendlicos em cachagas armazenadas em barris de carvalho (mg/L).

Amostra/Estado de procedéncia

Composto Ca-1 Ca-2 Ca-3 Ca-4 Ca-5

SP MG RN SC BA

Acido gélico 3,3 4,9 2,4 9,6 11,9
Acido vanilico 08 18 5,5 4,0 4,7
Acido siringico 2,5 3,1 6,2 2,0 9,8
Vanilina 3,9 2,1 53 1,7 59
Siringaldeido 3.9 6,7 12,3 53 19,0
Coniferaldeido 5,6 3,2 0,6

Cumarina

Sinapaldeido
Acido elagico 12,3 22,7 18,0 489 58,5

Total 29,9 51,6 68,4 91,0 115,3

Nota: o sinal ... corresponde a auséncia ou teor abaixo do limite de quantificacdo. Fonte: Autores (2022).

Observa-se que, dentre os nove fendlicos investigados, sete foram detectados em trés amostras (Ca-2, Ca-3 e Ca-5) e
seis nas outras duas (Ca-1 e Ca-4). Diferengas poderiam ser esperadas, tendo em vista que, via de regra, 0 armazenamento em
carvalho ¢ feito mediante barris importados, de diferentes procedéncias e com diferentes histéricos de uso. No entanto, observa-
se que, a despeito das variacOes, todas as amostras mostraram predominio do &cido eldgico, seguido pelo siringaldeido e &cido
galico (Figura 2). Santiago et al. (2017), apés armazenar cachaca em barril de carvalho de 20 L, preparado a partir das aduelas
recuperadas de um barril de 250 L, encontraram predominancia dos &acidos galico e vanilico, com teores mais baixos de
siringaldeido e vanilina. No entanto, os autores ndo investigaram a ocorréncia do acido eldgico. Os valores ora apresentados

corroboram resultados prévios (Maia et al., 2021) referentes & analise de 17 amostras de cachaga armazenadas em carvalho: todas
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apresentaram predominancia do acido elagico e, na sequéncia, acido galico e siringaldeido. O &cido vanilico e a vanilina foram

sempre detectados, mas em propor¢des menores.

Figura 2 — Fenolicos em cachagas armazenadas em Carvalho.
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Fonte: Autores (2022).

3.2 Amburana

Dentre as cinco amostras de cachaca armazenada em amburana (Am), quatro apresentaram similaridades, com
predominio de cumarina. A amostra Am-1, & diferenga das demais, apresentou teor de cumarina acentuadamente baixo e presenca
de &cido eldgico em teor acima do &cido gélico. Além da amostra Am-1, o 4cido elagico foi encontrado apenas na amostra Am-
5 (Tabela 5).

Tabela 5 — Teor de fenolicos em cachagas armazenadas em tonéis de amburana (mg/L).

Amostra/Estado de procedéncia

Composto Am-1 Am-2 Am-3 Am-4 Am-5

ES MG-1 SP PR MG-2
Acido galico 1,6 1,2 3,6 2,6 9,0
Acido vanilico 1,0 6,0 0,8 17,9 5,8

Acido siringico 0,9

Vanilina 0,5
Siringaldeido 13 0,1 0,3 0,5
Coniferaldeido

Cumarina 0,6 19,8 30,1 25,1 14,6
Sinapaldeido
Acido elagico 6,0 39

Total 119 27,1 34,5 45,9 33,8

Nota: o sinal ... corresponde a auséncia ou teor abaixo do limite de quantificacdo. Fonte: Autores (2022).

A predominéancia da cumarina corrobora trabalhos prévios (Santiago et al., 2017; Maia et al., 2021). Apenas uma
amostra (Am-1) destacou-se acentuadamente das demais, tanto pelo baixo teor de cumarina e predominio de acido elagico como
pelo teor mais elevado de siringaldeido e presenca de acido siringico e vanilina, ndo detectados em nenhuma das outras. Os
resultados apontam a possibilidade de que a amostra Am-1 corresponda a uma associacdo de cachagas armazenadas em carvalho

e amburana. Contudo, deve-se notar também que, em certas regifes do Brasil, a amburana ¢ referida popularmente como
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cerejeira, nome que também se aplica as espécies Eugenia involucrata (aragazeiro) e Hexachlamis edulis (péssego-do-mato).

Assim sendo, a referéncia ao nome mais popular (amburana) ndo permite garantir a identidade da espécie vegetal empregada.

3.3 Balsamo

Nos resultados das cinco amostras armazenadas em balsamo (Ba) analisadas, observaram-se discrepancias acentuadas
(Tabela 6). Todas elas apresentaram ocorréncia de &cido galico e vanilina. No entanto: (a) o acido vanilico foi encontrado em
apenas duas amostras (Ba-4 e Ba-5), (b) O siringaldeido ndo foi encontrado em duas amostras (Ba-1 e Ba-2); (c) o coniferaldeido
e sinapaldeido ocorreram apenas na amostra Ba-5; (d) o acido elagico ocorreu em trés amostras, em proporc6es bem distintas.
Considerando trabalhos prévios, como o de Santiago et al. (2017), era de se esperar a ocorréncia de acido vanilico, acido siringico,
vanilina e siringaldeido em todas as amostras armazenadas em balsamo. O fato de que a expectativa ndo se realizou reforca um
alerta sobre a fragilidade da identificacdo das madeiras pelos nomes populares (Sartori et al., 2015). Segundo Lorenzi (2002),
varias espécies brasileiras podem ser designadas popularmente balsamo, como a Schinus molle (também chamada aroeira),
Schinus terebinthifolia (aroeira mansa), Copaifera langsdorffii (copaiba), Pterogyne nitens (amendoim) e Myrocarpus frondosus

(cabreuva), entre outras.

Tabela 6 - Teores de fenélicos em cachagas armazenadas em tonéis de balsamo (mg/L).

Amostra/Estado de procedéncia

Composto Ba-1 Ba-2 Ba-3 Ba-4 Ba-5
MG-3 PA MG-2 MG-1 SC
Acido gélico 2,4 7,5 4.4 8,5 8,0
Acido vanilico 1,6 74
Acido siringico 1,0 2,5
Vanilina 0,7 1,2 53 8,0 15,9
Siringaldeido 5,6 57 10,9
Coniferaldeido 2,9
Cumarina
Sinapaldeido 5,0
Acido elagico 3,7 13,9 30,2
Total 6,8 8,7 15,3 37,7 80,3

Nota: o sinal ... corresponde a auséncia ou teor abaixo do limite de quantificagdo. FONTE: Autores (2022) Fonte: Autores (2022).

3.4 Freij6
Foram analisadas quatro amostras de cachaca armazenada em freijé (Fr): duas de Pernambuco e as outras duas dos

estados da Paraiba e Sdo Paulo, respectivamente (Tabela 7).
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3.5 Jaqueira

Tabela 7 - Teores de fendlicos em cachagas armazenadas em tonéis de freijo (mg/L).

Amostra/Estado de procedéncia

Composto Fr-1 Fr-2 Fr-3 Fr-4
PE-1 PB PE-2 sp
Acido gaélico 0,9 15 4.4 2,0
Acido vanilico 1,0 0,9 2,8 13,9
Acido siringico
Vanilina 75,0
Siringaldeido 1,6 1,3 3,0 11
Coniferaldeido
Cumarina
Sinapaldeido
Acido elagico
Total 3,5 3,7 10,2 92,0

Nota: o sinal ... corresponde a auséncia ou teor abaixo do limite de quantificacdo. Fonte: Autores (2022).

Observa-se que houve similaridades nos resultados, com baixos teores de acido galico, siringaldeido e acido vanilico
em todas as amostras. De fato, a observacéo visual, trés amostras eram dotadas de tonalidade bem clara. Destacou-se apenas a
amostra (Fr-4) que, além de tonalidade mais forte, apresentou teor acentuadamente elevado de vanilina — peculiaridades que
demandariam maior investigacdo. O freijé é nativo da Amazdnia, ocorre no Acre, Amapa, Amazonas, Mato Grosso, Para e
Rondénia e Tocantins. Sdo conhecidas pelo menos duas espécies (Cordia alliodora e C. goeldiana) mas ainda ndo ha publicactes
acerca dos componentes fendlicos dessa madeira (Carvalho, 2006);

As amostras de cachaca armazenadas em tonéis de jaqueira (Ja) analisadas, uma do Rio Grande do Norte e duas da
Bahia (Tabela 8) mostraram resultados consistentes quanto & presenca dos mesmos compostos fendlicos. Nota-se a
predominancia de acido galico (10,7 a 18,0 mg/L) e vanilina (4,1 a 17,2 mg/L), seguidos do &cido vanilico (3,2 a 14,3 mg/L) e
do siringaldeido (0,7 a 1,4 mg/L).

Tabela 8 - Teores de fenolicos em cachagas armazenadas em tonéis de jaqueira (mg/L).

Amostra/Estado de procedéncia

Composto Ja-1 Ja-2 Ja-3
BA-1 BA-2 RN
Acido galico 12,0 10,7 18,0
Acido vanilico 34 3.2 14,3
Acido siringico
Vanilina 5,0 41 17,2
Siringaldeido 14 0,7 1,4
Coniferaldeido
Cumarina
Sinapaldeido
Acido elagico
Total 218 18,7 50,9

Nota: o sinal ... corresponde a auséncia ou teor abaixo do limite de quantificacdo. Fonte: Autores (2022).
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Vale notar que, originaria da india, a jaqueira é cultivada em toda a costa brasileira e na regifo amazénica. Estudos
recentes tém apontado acdes fisiologicas importantes de extratos desta madeira (Bhad et al, 2021; Santiago et al, 2022). Vale
notar que, conforme resultado do concurso de degustacdo as cegas, as trés amostras tiveram excelente avaliagdo, todas tendo

recebido medalha de ouro, que corresponde a pontuagdo igual ou acima de 90,0 (em score de 100,0 pontos).

3.6 Castanheira
Foram disponibilizadas amostras de apenas duas cachagas armazenadas em castanheira (Tabela 9). Ambas mostraram
predominancia do acido elagico (45,4 e 50,0 mg/L) e acido galico (13,6 e 20,4 mg/L) com presenca em teores mais baixos de

acido vanilico, &cido siringico, vanilina e siringaldeido (entre 0,5 e 5,8 mg/L).

Tabela 9 - Teores de fendlicos em cachagas armazenadas em tonéis de castanheira (mg/L).

Amostra/Estado de procedéncia

Composto Ca-1 Ca-2
PR SP
Acido galico 13,6 20,4
Acido vanilico 5,8 4,4
Acido siringico 1,0 1,0
Vanilina 14 0,5
Siringaldeido 2,3 25
Coniferaldeido
Cumarina
Sinapaldeido
Acido elagico 45,4 50,0
Total 69,5 78,3

Nota: o sinal ... corresponde a auséncia ou teor abaixo do limite de quantificacdo. Fonte: Autores (2022).

Presume-se que ambas correspondam a tonéis da espécie Bertholletia excelsa, também conhecida como castanheira-do-
brasil ou castanheira do Para, &rvore nativa que vive até 500 anos e chega a atingir 50 m de altura. Mas inimeras outras
castanheiras sdo também nativas do Brasil, como Bombacopsis glabra (castanha-do-maranh&o), Pachira aquatica (castanha-
d"agua), Holopyxidium latifolium (castanha-jarana), Lecythis pisonis (castanha sapucaia) e Sterculia striata (castanha de
macaco), entre outras (Lorenzi, 2002). Assim, a analise de um nimero maior de amostras poderia ensejar resultados muito

diferenciados, tal como ocorreu na andlise das cachagas armazenadas em “balsamo”.

4. Concluséo

Os resultados reiteraram trabalhos prévios (carvalho e amburana) e mostraram perspectivas promissoras da analise
cromatografica dos fendlicos como recurso analitico para identificagdo das madeiras empregadas no armazenamento da cachaca.
No entanto, ficou claro que é imprescindivel adotar e informar a denominagéo cientifica de cada madeira, uma vez que, no Brasil,
0s mesmos populares podem ser aplicados a varias espécies vegetais diferentes. Vale reiterar que, ndo obstante a importancia de
se associarem avanc¢os na tecnologia da cachaca com a valorizagdo da diversidade vegetal brasileira, ndo se pode negligenciar
compromissos com o respeito e a preservacdo da flora nativa: varias madeiras ainda se encontram ameacadas de extin¢éo. Por
isso, um caminho ecologicamente apropriado para avancos nas pesquisas, na qualidade sensorial e representatividade cultural
brasileira da cachaga em ambito internacional, é testar, otimizar e padronizar o emprego de chips de madeiras nacionais

certificadas como coadjuvantes no envelhecimento da cachaga.
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