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Resumo

Obijetivou neste trabalho realizar um diagnoéstico junto aos apicultores da regido do Vale do Jequitinhonha e demais
envolvidos com a atividade apicola, com intuito de verificar as potencialidades do mel de aroeira para obtengdo da
Indicagdo Geogréfica. Realizou se aplicacdo de questionario com os apicultores e entrevistas com 0s representantes
chave. Os resultados apontaram que existe um grande potencial para conseguir a IG para mel Jequitinhonha.
Percebeu-se, que quanto a viabilidade técnica (distin¢do dos produtos regionais e suas liga¢des com os fatores naturais
e humanos locais, bem como sua controlabilidade), a viabilidade comercial (as tendéncias do mercado e a disposi¢do
de pagar por produtos especiais) e a viabilidade organizacional (o dinamismo e a estruturagdo da cadeia de valor), o
mel Jequitinhonha deve ser trabalhado por todos os atores da cadeia produtiva em prol da 1G. Uma amostra “padréo
ouro” foi enviada para andlise da origem botanica no laboratério da FUNED, e obtiveram respectivamente 99,6% e
98,8% de grao de polen de aroeira. O mel conseguiu obter pontuagdo nas principais dimensdes de viabilidade para
Indicagbes Geogréaficas. Essa abordagem exigira uma ampla colaboragdo da propria cadeia de valor do mel, das
autoridades nacionais e regionais e de especialistas na producéo, comercializacdo e estudos sobre o mel. Portanto, a
andlise atesta a potencialidade do mel Jequitinhonha para Indicacdo Geografica pelo INPI, visto que deve ser
trabalhado em conjunto os desafios a serem superados.

Palavras-chave: Mel; Indicacdo geogréfica; Vale do Jequitinhonha.

Abstract

The objective of this work was to carry out a diagnosis with beekeepers in the Jequitinhonha Valley region and others
involved in the beekeeping activity, in order to verify the potential of mastic honey to obtain the Geographical
Indication. A questionnaire was applied with beekeepers and interviews with key representatives. The results showed
that there is a great potential to achieve the Gl for Jequitinhonha honey. It was noticed that in terms of technical
viability (distinction of regional products and their connections with local natural and human factors, as well as their
controllability), commercial viability (market trends and willingness to pay for special products) and organizational
viability (the dynamism and structure of the value chain), Jequitinhonha honey must be worked on by all actors in the
production chain in favor of GI. A “gold standard” sample was sent for analysis of botanical origin at the FUNED
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laboratory, and respectively 99.6% and 98.8% of mastic pollen grains were obtained. Honey was able to obtain scores
in the main viability dimensions for Geographical Indications. This approach will require extensive collaboration
within the honey value chain itself, national and regional authorities, and specialists in honey production, marketing,
and studies. Therefore, the analysis attests to the potentiality of Jequitinhonha honey for Geographical Indication by
the INPI, since the challenges to be overcome must be worked together.

Keywords: Honey; Geographical indication; Jequitinhonha Valley.

Resumen

El objetivo de este trabajo fue realizar un diagnéstico con apicultores de la regidn del Valle de Jequitinhonha y otros
involucrados en la actividad apicola, con el fin de verificar el potencial de la miel de lentisco para obtener la
Indicacién Geografica. Se aplico un cuestionario con apicultores y entrevistas a representantes claves. Los resultados
mostraron que existe un gran potencial para lograr el 1G para la miel de Jequitinhonha. Se observo que en términos de
viabilidad técnica (distinciéon de los productos regionales y sus conexiones con los factores naturales y humanos
locales, asi como su controlabilidad), viabilidad comercial (tendencias del mercado y disposicion a pagar por
productos especiales) y viabilidad organizacional (el dinamismo y estructura de la cadena de valor), la miel de
Jequitinhonha debe ser trabajada por todos los actores de la cadena productiva a favor de la IG. Se envié una muestra
“gold standard” para analisis de origen botanico al laboratorio de la FUNED, y se obtuvo respectivamente 99.6% y
98.8% de granos de polen de lentisco. Honey pudo obtener puntuaciones en las principales dimensiones de viabilidad
de las Indicaciones Geograficas. Este enfoque requerird una amplia colaboracion dentro de la propia cadena de valor
de la miel, las autoridades nacionales y regionales y los especialistas en produccién, comercializacion y estudios de
miel. Por lo tanto, el analisis atestigua la potencialidad de la miel de Jequitinhonha para la Indicacion Geografica del
INPI, ya que los desafios a superar deben ser trabajados en conjunto.

Palabras clave: Carifio; Indicacion geografica; Valle de Jequitinhonha.

1. Introducgéo

A Indicacdo Geografica (IG) é um reconhecimento concedido a um determinado produto ou servi¢co quando este é
reconhecido por sua qualidade ou tradi¢do de produgdo em determinado pais, cidade ou regido (INPI, 2022). Uma IG distingue
um produto ou servico de seus semelhantes ou afins, uma vez que apresenta caracteristicas diferenciadas atribuidas a sua
origem geogréafica. O mercado consumidor atualmente esti cada vez mais exigente e valoriza a origem dos produtos. Neste
sentido, a Indicagdo Geogréfica € uma ferramenta que contribui para valorizagdo de um produto no mercado.

As Indicagbes Geograficas (IGs) estabelecem e formalizam a existéncia de um vinculo unico entre “Lugar, Pessoas e
Produto” (Fao-Sinergi 2010). O local, ou area de producgdo, pode aumentar a qualidade, alterar as caracteristicas e contribuir
com a valorizagdo do produto. Isto pode estar relacionado a vegetacdo e caracteristicas edafoclimaticas da regido. Além disso,
a populagdo local pode desenvolver uma expertise no sentido de dominar técnicas de extragdo, manutengdo e processamento,
bem como as habilidades de comércio e consumo de determinado produto. O mel possui caracteristicas peculiares de um
produto natural com estas especificidades locais, ja que fatores naturais e humanos concorrem para promover caracteristicas
distintivas do produto.

No Brasil, a regido do Vale do Jequitinhonha é reconhecida historicamente como uma grande produtora de mel de alta
qualidade que pode ser atribuida as caracteristicas naturais desse territério. Na agricultura familiar do Vale do Jequitinhonha, a
cadeia produtiva do mel vem ganhando forca e tende a ser uma alternativa promissora, devido a regido possuir uma flora com
potencial apicola, mercado consumidor regional e incremento no tempo de dedicacdo do apicultor na condugdo do negécio
podendo ser explorados (Marinho et al., 2021). Dentre os produtos comercializados da apicultura no médio Jequitinhonha
predomina o mel com destaque o mel das floradas de aroeira e o mel silvestre (Goncalves et al., 2019).

A apicultura se iniciou, final dos anos 80 no municipio de Turmalina e municipios vizinhos a colheita do mel era de
forma rudimentar, diretamente do ninho na natureza, principalmente para o consumo e comercializagdo. Através do sindicato
dos trabalhadores rurais de Turmalina em parceria com organiza¢cdes de cooperacdo comecaram a desenvolver a criacdo
racional das abelhas em colmeias padronizadas. Em 1994 os Agricultores Familiares apoiados pelo Sindicato dos

Trabalhadores Rurais de Turmalina, criaram o Centro de Agricultura Alternativa Vicente Nica — CAV, organizacdo sem fins
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lucrativos que passou a apoiar o desenvolvimento de atividades adaptadas as condiges da regido sendo a apicultura uma das
atividades apoiadas, através de capacitacdo bem como da elaboracdo de projetos para aquisicdo de material apicola e da
comercializacdo do mel. Com a expansdo da atividade apicola e objetivando o seu fortalecimento no ano de 2002 é criada a
Associacdo dos Apicultores do Vale do Jequitinhonha — AAPIVAJE que hoje conta com aproximadamente 180 apicultores de
16 municipios da regido. Posteriormente, no ano de 2010 foi construido em Turmalina um entreposto de mel, objetivando
beneficiar o produto na prépria regido de producdo. Assim, surgiu a necessidade de se criar uma estrutura com competéncia
legal para organizar, beneficiar e comercializar o mel da regido, desta forma é criado a Cooperativa dos Apicultores do Vale do
Jequitinhonha — COOAPIVAJE.

Figura 1 - A- Marca Mel Jequitinhonha B - Embalagens Mel Jequitinhonha rotulada.

Fonte: COOAPIVAIJE (2022).

Nesta regido, a aroeira (Astronium urundeuva (M.Allemdo) Engl., Anacardiaceae) é abundante e é uma das principais
espécies utilizadas pelas abelhas como fonte de néctar para a producdo local de mel. Esta espécie arbdrea possui arvores com
flores exclusivamente femininas e outras com flores exclusivamente masculinas (Santin & Leitdo, 1991). Além das abelhas do
mel (Apis mellifera) que visitam intensamente suas flores, principalmente as masculinas, as abelhas sem ferrdo sdo as
principais polinizadoras desta espécie (Cagala et al., 2018; 2022). A aroeira floresce durante a estacdo seca o que a torna um
valioso recurso da vegetacdo para a producdo do mel monofloral a partir de seu néctar. Esta planta possui grande valor como
medicinal para a populacéo e seu mel apresenta atividades bioldgicas como antifingica e antibacteriana (Lima et al., 2022).

Sendo assim, estudos cientificos que evidenciem as relacBes entre abelhas do mel, as flores da aroeira como origem
boténica do mel, os produtores locais e as caracteristicas naturais do Vale do Jequitinhonha sdo necessarios como subsidios
para a obtencdo da certificacdo 1G do mel desta regido. No caso de producdo de mel deve haver confirmagéo de sua origem por
meio de analises fisico-quimicas e sensoriais do produto (Vilda-Martos et al., 2010; Woodcock et al., 2007). Dependendo do
tipo de certificagdo (Indicacdo de Procedéncia ou Denominagdo de Origem), também séo necessarios documentos adicionais

de relagdo politica e social da regido com a producdo de mel (INPI, 2022).
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Dessa forma, o objetivo desse trabalho foi realizar um diagnéstico, junto aos apicultores da regido do Vale do
Jequitinhonha e demais envolvidos na cadeia apicola da regido, do potencial do mel de aroeira do Vale Jequitinhonha para

obtengdo de uma Indicagdo Geogréfica.

2. Metodologia
2.1 Reviséo de literatura

Um estudo bibliografico de carater narrativo foi conduzido de forma a esclarecer questdes sobre a importancia do mel
do Vale do Jequitinhonha no ambito social, econémico, ambiental e cientifico. De acordo Pereira et al., (2018) essa
metodologia adota um critério de busca ampla e abrangente sobre o tema, sem definir um protocolo rigido na execucao.

Para isso foram consultados artigos cientificos, dissertacGes, teses e outros trabalhos académicos em base de dados
publicas, bem como documentos disponibilizados por o6rgdos oficiais, como Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento - MAPA, Instituto Mineiro de Agropecuaria - IMA, Empresa de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural-
EMATER, Servi¢go Nacional de Aprendizagem Rural - SENAR, Servigo Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas -
SEBRAE e outros.

2.2 Descrigdo da area de estudo

A area de estudo abrange a mesorregido do Vale do Jequitinhonha no estado de Minas Gerais, Brasil (Figura 2). A
regido abrange uma area de 85 mil km?, com uma populagdo de 980 mil habitantes, sendo 23,8 habitantes/km? (IBGE, 2010;
IBGE, 2015). O estudo foi realizado com apicultores e representantes chaves da cadeia apicola de 20 municipios: Almenara,
Araguai, Berilo, Carbonita, Chapada do Norte, Couto Magalhdes de Minas, Coronel Murta, Francisco Badaré, Itamarandiba,
Itaobim, Itinga, Jenipapo de Minas, Jequitinhonha, José Gongalves de Minas, Leme do Prado, Minas Novas, Olhos d* Agua,

Turmalina, Veredinha e Virgem da Lapa.

Figura 2 - Mapa da area de estudo.
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Fonte: Autores (2022).

2.3 Questionarios estruturados sobre a Perspectivas dos produtores para 1G do Mel Jequitinhonha

O questionario estruturado sobre Perspectivas dos produtores para IG do Mel Jequitinhonha foi elaborado na
4
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plataforma google forms e compartilhado via WhatsApp individual com cada apicultor e também no grupo Apicultura Vale do
Jequi, com o objetivo de chegar ao maximo de produtores locais. Neste estudo obteve 17 respostas dos apicultores da area de

abrangéncia de forma aleatéria.

2.4 Entrevistas para o diagnéstico do potencial de Indicacdo Geogréafica do Mel Jequitinhonha metodologia do Sebrae

O questionario aplicado nas entrevistas foi baseado na metodologia adotado pelo Sebrae, com as devidas adaptacées e
no Marco Legal de Indicacbes Geogréaficas. Essa metodologia visa avaliar o potencial de uma area geografica vinculada a um
produto/servico para reconhecimento de IG, bem como elencar os desafios. As respostas aos questionarios aplicados seréo
utilizadas como base para tragar um panorama da producdo do mel no Vale do Jequitinhonha e, ao seu final, gerar indicadores
qualitativos desta produgdo em varios de seus aspectos. O questionario foi dividido em dois grupos de questdes: criticas e
estruturais (Figura 3). As questdes criticas (Quadro 1) sdo vitais para a verificacdo da real viabilidade do produto que é objeto
do diagndstico obter ou ndo uma IG. As questdes estruturais, por sua vez, ttm como respostas um resumo das informagdes
obtidas com os respondentes. Elas sdo importantes para classificar o real potencial da implementagdo da 1G de acordo com

uma série de indicadores gerados.

Figura 3 - Critérios para avaliacdo |G, metodologia do SEBRAE.

Questbes Potencial de IP
Criticas Potencial de DO
Produto

Territorialidade
Método de produgdo/Cadeia produtiva

Questdes Governanga
Estruturais . .
Identidade e senso de pertencimento
Desempenho econémico
Necessidade de prote¢do
Pesquisa envolvida

Visao de futuro

Fonte: Autores (2022).

As entrevistas estruturadas de acordo com a metodologia Sebrae visando o Diagnéstico do Potencial de Indicacdo
Geografica do Mel Jequitinhonha e discussdo em grupo foram realizadas no periodo de junho a outubro de 2022. Estas foram
realizadas de forma presencial na comunidade ou virtual através da plataforma Google Meet. Os entrevistados foram os
representantes-chave da cadeia apicola localizados na &area geografica indicada das respectivas associagdes (N=11) e
cooperativa (N=1) de apicultores dos municipios do alto, médio e baixo Jequitinhonha: Associacdo de Apicultores do Vale do
Jequitinhonha - APIVAJE, Associacdo de Apicultores de Itamarandiba - APITA, Associacdo de Apicultores de Olhos d’Agua -
APIONG, Associacdo de Produtores de Mel de Carbonita - APROMEL , Associacdo de Apicultores de Couto Magalhdes de
Minas - APICOUTO, Associacdo de Apicultores de Minas Novas - AAPIMN, Associacdo de Apicultores de Veredinha -
AAIVER, Associacdo de Apicultores de Virgem da Lapa - VAI — VI MEL, Associagdo dos Apicultores de Leme do Prado -
APIMEL, Associacéo de Apicultores do Municipio de Itaobim - ASAMITA, Associa¢do dos Produtores de Mel e Derivados
do Municipio de Jequitinhonha - APIS JEQUI e Cooperativa dos Apicultores do Vale do Jequitinhonha — COOAPIVAIJE.
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2.5 Analise dos dados

Os dados de respostas dos questionarios e das entrevistas foram tabulados no software Microsoft excel. A partir dos
dados obtidos nas entrevistas com os representantes-chave foi elaborado um gréafico de radar da IG avaliada. Para elaboragao
do gréfico de radar utilizou-se o teste de Z para comparacdo de propor¢Ges de tabulagdes cruzadas categéricas dos
entrevistados. O intervalo de confianca adotado foi de 95% (Stangroom, 2018). Além disso, também foram elencados os

desafios para a IG dos méis do Vale do Jequitinhonha.

2.6 Questdes éticas

A aprovagdo ética para este estudo foi obtida do Comité de ética para pesquisas com seres humanos da Universidade
Estadual de Montes Claros - Unimontes (Protocolo CAAE: 98183718.0.0000.5146, aprovada com Numero do Parecer:
3.037.374). Primeiramente, os apicultores foram informados sobre o propdsito do estudo e questionados quanto ao interesse de

participar da pesquisa. Os dados foram coletados em um ambiente estritamente confidencial entre o entrevistador e o apicultor.

3. Resultados e Discussao

3.1 Importancia da atividade apicola no Vale do Jequitinhonha

Apicultura é uma atividade que contribui para geracao de renda, uma vez que possui um baixo custo inicial e pode ser
associada com outras atividades dentro da propriedade rural. Além de ser uma atividade sustentavel, atuando como fonte de
renda primaria e secundaria aos apicultores (Freitas, Khan & Silva, 2004).

O consumo mundial de mel desde os primérdios baseia-se no reconhecimento de seus efeitos benéficos a saude
humana. Esse consumo esté associado as caracteristicas fisico-quimicas, sensoriais e nutricionais do mel. Essas caracteristicas
sdo influenciadas pela fonte floral predominante na area de producgdo (Baroni et al., 2009; Csatro-Vazquez et al., 2008; Welke
et al., 2008). De acordo com os dados do IBGE (2020), a cadeia do mel foi o setor que teve maior resultado na pandemia do
COVID 19. A producéo de mel brasileira em 2020 foi estimada em 51,5 mil toneladas, refletindo um aumento de 12,5% em
relagdo ao ano de 2019. Com o aumento do ddlar neste periodo, impulsionou a comercializagdo do mel brasileiro no mercado
internacional principalmente nos paises norte americano.

Zandonadi e Silva (2005) ressalta que o Brasil esta tendo oportunidade de competir com outros paises no mercado
externo de mel, devido & biodiversidade da flora, ao clima favoravel, a rusticidade das abelhas, bem como um nimero elevado
de disponibilidade de m&o de obra e tecnologia acessivel.

A apicultura no Vale do Jequitinhonha, no contexto social, econémica e ambiental ndo de difere de outras regides,
atuando como fonte de renda primaria ou secundaria & familias do médio Jequitinhonha, garantindo melhor qualidade de vida
0s produtores. Estudos realizados por Gongalves et al. (2019) com os cooperados da COOPIVAJE constataram que esta
atividade é caracterizada como rudimentar e timida, possuindo grande potencial de exploracdo na regido. Pois além de geracao
de renda, contribui para a conservacdo dos ambientes naturais e paisagens cultivadas. Analisou ainda neste estudo que a
maioria destas familias, depende da producgdo e comercializacdo do mel como principal fonte de renda, representado por 64%
das familias.

Durante o Seminério de Iniciagcdo Cientifica do IFNMG em 2022 a equipe do projeto Vale Bee apresentou trabalhos
mostrando que os principais desafios na atividade apicola encontradas pelos apicultores na regido. Dentre os resultados, a
escassez de alimento e falta de assisténcia obtiveram maior porcentagem com (48,7%) e (42,1%) respectivamente, seguida
predadores (35,5%), indisponibilidade de equipamento (27,6%), roubo de colmeias (26,3%), auséncia de méo de obra (22,4%).
Além disso ressaltaram que as dificuldades na colheita e processamento do mel estdo relacionado a falta equipamentos (50%),

seguida de falta de recurso para a compra de insumo (39,5%), falta da casa do mel (36,8%), falta de transporte (31,6%), falta
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de assisténcia técnica (23,7%), casa do mel ndo esta estruturada de forma adequada (15,8%), falta de treinamento (15,8%), as
caixas inadequadas (13,2%), a casa do mel ndo atende a todos e a casa do mel ndo ¢ utilizada corretamente (Jardim et al.,
2022). Com relagdo a certificacdo organica 84,2% dos apicultores responderam que nao tem aplicacdo de agrotdxicos em areas
proximas as colmeias (Oliveira et al., 2022).

No 3° Wi-Sci do IFNMG a mesma equipe publicou trabalho sobre a caracterizacdo da atividade apicola no Vale do
Jequitinhonha, os resultados obtidos com relacdo ao tempo na apicultura, 25% dos apicultores desenvolvem a atividade entre,
entre 2 a 5 anos e 22,4% entre 11 a 20 anos apenas 15,8 % estd no ramo ha mais de 20 anos. Ja o nimero de colmeias, 50%
dos entrevistados possuem entre 11 a 50 colmeias. No quesito producdo de mel por colmeia por ano (kg/colmeia/ano) observou
se que 7 apicultores possui uma producdo de até 10 kg, 26 de 11 a 20kg, 22 de 21 a 30kg, 9 de 31 a 40Kg, 6 de 41 a 50 Kg e 6
produz mais de 50 kg (Santos et al., 2022).

3.2 Caracterizac¢éo do mel do Vale do Jequitinhonha

O mel é uma solucdo de aglcares com outros compostos quimicos dissolvidos. A categoria e quantidade dos
compostos presentes no mel conferem caracteristicas especificas ao mel. Estudos tém demonstrado que variagcBes nas
caracteristicas fisico-quimicas do mel podem ocorrer em diferentes épocas devido as diferentes familias botanicas no momento
da producédo do mel (Stolzenbach et al., 2011; Da Silva et al., 2016).

O mel de aroeira possui caracteristicas peculiares, como cor ambar escuro, alta densidade alta condutividade elétrica,
altos niveis de cinzas, menor acidez, altos teores de invertase e presenca de melezitose e erlose bem como alto teor de
compostos fenolicos, sendo este valor ndo encontrado em nenhum outro mel a nivel mundial (Bastos et al., 2016; Bastos, 2017;
Gardoni et al., 2022). A relagdo entre a flora local e as caracteristicas do mel define a identidade do mel e permite estabelecer a
sua ligacdo com a producdo local. Portanto, analises estatisticas envolvendo o maior nimero possivel de caracteristicas devem
ser aplicadas para identificar com maior eficiéncia a relagdo entre flora local e caracteristicas do mel (Kadar et al., 2010).

O crescimento das espécies vegetais em uma regido depende das condi¢des edafoclimaticas (umidade, vento,
irradiacéo solar, regime de chuvas), tornando Unica a flora de cada regido. As abelhas se alimentam do néctar das plantas
préximas as colmeias; portanto, a composi¢do do mel reflete as caracteristicas do néctar do grupo de plantas ao redor de uma
colmeia. Consequentemente, é possivel a associagdo entre a composicao do mel e a regido onde é produzido. Essa associacao
permite a exploracdo econdmica e preserva a singularidade do produto (Baroni et al., 2009; Iglesias et al., 2012), pois 0
consumidor tem a garantia da origem do mel. Em um estudo realizado por Gongalves et al. (2019) com os apicultores do
Médio Jequitinhonha, é apresenta de forma explicita a participacdo das floradas de aroeira e silvestre na producdo do mel na
regido.

No presente estudo, foi selecionada uma amostra de mel de aroeira considerada o “Padrdo Ouro” e suas caracteristicas
fisico-quimicas e microbiologicas serdo analisadas em estudos posteriores para servir de referéncia para demais andlises a
serem realizadas na regido. Estudos prévios reportaram que amostras de mel presentaram caracteristicas fisico-quimicas
satisfatorias quanto aos parametros de agucares, umidade, cinzas, pH, acidez, cor, sabor e consisténcia. As amostras analisadas
estavam isentas de agUcares e corantes comerciais e apresentavam atividade diastasica. No mesmo estudo ainda observaram
que todas as amostras de mel apresentaram baixa contagem microbiana de coliformes a 30°C e de coliformes a 45°C
(termotolerantes) e auséncia de fungos, indicando boa qualidade higiénico-sanitaria dos procedimentos de extracdo e
processamento do mel (Santos et al., 2018a).

De acordo com os dados obtidos na amostra “padrio ouro” na qual teve sua origem boténica avaliada, garantindo
tratar-se de um mel monofloral de aroeira. As amostras apresentaram porcentagens de grdos de polen de aroeira variando de
98,8% a 99,6%.
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Uma caracteristica interessante atribuida ao mel do Vale do Jequitinhonha, foi apontada por Santos et al. (2018b),
onde relataram o mel do Vale do Jequitinhonha produzido a partir de floradas de Aroeira e flor silvestre reduziu o fenétipo
proliferativo e a migragdo de células de carcinoma de boca.

De acordo com Belletti et al. (2011) a possibilidade da associacéo entre a qualidade de um produto e o local de
producéo resulta na criacdo de certificados de indicacdo geografica (IG) para garanti-la. Estes certificados sdo concedidos a
guem comprove esta associacdo. Existem vérias formas de certificacdo; as certificacdes de Indicacdo Geogréafica (IP) protegida
e Denominacdo de Origem (DO) sdo as mais comuns. A certificacdo IP identifica 0 nome geogréafico (pais, cidade ou regido)
que se tornou conhecido como centro de extracdo, producdo ou fabricacdo de determinado produto ou centro de prestacdo de
servicos. No entanto, a certificagdo DO identifica 0 nome geografico que fornece o produto ou servico, com qualidades ou
caracteristicas relacionadas exclusiva ou essencialmente ao meio geografico, incluindo fatores naturais e humanos. Portanto,

produtos como vinho, café e mel se encaixam perfeitamente nesta Ultima categoria.

3.3 Indicacdo Geografica do mel

3.3.1 Questionarios sobre a percepg¢do dos produtores para IG do Mel Jequitinhonha

A Indicacdo Geografica também conhecidas com 1G, sdo ferramentas coletivas de grande importancia, pois agregam
valor ao produto, permitindo estabelecer um diferencial competitivo frente aos concorrentes e possibilitam a organizagéo
produtiva e a promocdo turistica e cultural da regido (INPI, 2022). No questionério aplicado, um ponto positivo para a
conquista da IG do mel Jequitinhonha é que a maioria dos apicultores relataram conhecer a IG e o seu significado (52,9%),
atribuindo o seu significado a garantia de origem 70,6 % (Figura 5). Embora seja importante o desenvolvimento de acdes que

melhor esclarega o processo da IG, uma vez que 17,6% dos entrevistados ndo conhecem ou ndo sabem o significado da IG.

Figura 5 - Conhecimento dos apicultores sobre o processo de IG.

Vocé sabe o que significa |G para o mel? Qual significado vocé associa a IG?

=

@ Nao conheco @ Garantia de origem
@ Tenho conhecimento, mas néo sei o @ Garantia de qualidade
significado ) Tradig&o - Produgao
Tenho conhecimento e sei o seu @ Naio sei
significado

Fonte: Autores (2022).

Para registro de 1G no Brasil, compete a Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI), disposto na Lei de
Propriedade Industrial (LPI) n® 9.279/1996, os atos normativos do INPI n® 134/97 e n° 143/98 e a Resolugdo n° 075/2000.
Existem duas espécies de IG no Brasil: Indicacdo de Procedéncia (IP) e Denominacao de Origem (DO). A IP est4 relacionada &
sua notoriedade e ao reconhecimento da regido como polo produtor ou centro de extracdo. A DO estd relacionada a

autenticidade e tipicidade do bem, que sdo caracteristicas peculiares a um meio geografico (terroir), fatores naturais como o
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solo, clima, vegetacao, relevo ou podem ser relacionados a fatores humanos como tradigdo, cultura e conhecimento, para além
da sua relagdo com o saber-fazer e o territério (Brasil, 1996).

De acordo com Conceicdo et. al (2022) a escolha da modalidade de IG: “leva em consideragdo alguns critérios
conforme a analise criteriosa feita pelas entidades de apoio, que realizam estudos preliminares junto aos produtores, com base
em uma abordagem socioespacial”. A associacdo entre as qualidades do mel e sua origem geogréfica permite o
reconhecimento do mel, e os apicultores sdo beneficiados economicamente (Scholz et al., 2020). Entretanto, para uma IG ser
concedida € necesséria a cooperacdo de todos os autores envolvidos na cadeia produtiva, a comegar pelo interesse e empenho
dos produtores. Nesse sentido, verificou-se que todos os apicultores tém interesse em conseguir o selo de Indicagdo Geografica
para mel Jequitinhonha, sendo que a 88,2% demostrou disponibilidade para contribuir com o processo e nenhum demonstrou
reacdo contraria. Embora mais de 70% dos entrevistados ndo sejam capacitados para o uso da IG, pouco menos de 95% dos
apicultores tem interesse na capacitagdo (Figura 6). Os resultados analisados na reforcam a aceitacdo, interagdo e empenho dos
produtores da area geogréfica na obtencdo do registro de IG para mel produzido no Vale do Jequitinhonha, bem como o
suporte das instituicbes no desempenho em conjunto na capacitagdo dos produtores da area geografica indicada para melhor
éxodo neste processo.

Figura 6 - Interesse dos apicultores na conquista e capacitacdo para o uso da IG.

Tem interesse em conseguir o selo de Gostaria de contribuir com o processo de
IG para o mel? solicitacdo de IG para o mel?

@ Sim

® Nzo @ Talvez

@ Talvez 9 3m
Qual a sua situacdo em relacdo a Gostaria de ser capacitado para o processo
capacitagdo para o uso da IG? de IG?

il

@ Ainda n3o iniciou o processo ® Sim
@ Processo em andamento @ Nzo
) Processo finalizado @ Talvez

Fonte: Autores (2022).
Indo de encontro ao interesse dos apicultores na conquista da 1G, 94,1% firmaram que o esforco para conseguir o selo
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de indicacéo geogréfica é valido e que trara resultados positivos. E apenas 5,9% dos entrevistados ficaram incertos quanto a
obtengdo de resultados positivos. Além disso, os entrevistados apontaram que os consumidores pagariam um melhor preco
como selo de IG. Neste sentido, o valor a ser pago de acordo com a visdo de 52,9% dos apicultores, seriam de 20% a 30% a
mais (Figura 7).

Figura 7 - Retornos obtidos com a IG.

Vocé acha que compensa esforcar-se Vocé acredita que os consumidores pagariam um
para conseguir o selo de 1G para o melhor preco pelo mel com o selo de IG?
mel?

=

® Sim. Esforgo valido que trara resultados
positivos

@ Sim. Acima de 30% a mais
@ Sim. De 20% a 30% a mais

@ Sim. Esforgo valido sem a certeza de = o )
resultados positivos @ Sim. Até 10% a mais

@ Apenas um fator a mais @ Nao pagariam nada a mais

@ Néo trara resultados

Fonte: Autores (2022).

3.3.2 Levantamento de evidéncias para o diagndstico do potencial de Indicacdo Geografica do Mel Jequitinhonha
Questdes Criticas

A maioria dos representantes das organizac¢Ges, no critério de potencial de indicacdo de procedéncia (Quadro 1),
citaram que existem evidéncias histdrias e de mercados que séo capazes de comprovar que o mel Jequitinhonha é reconhecido
pelos consumidores como centro produtor de mel e que ha notoriedade e “fama”, por parte dos consumidores. Antigamente a
cor escura do mel, ndo era tdo aceita por parte dos consumidores, porém com os estudos do mel de aroeira da regido do Norte
de Minas Gerais, a demanda pelo produto se intensificou, porém, antes mesmo dos estudos ja se tinha uma procura pelo mel da
regido do Vale do Jequitinhonha.

No critério potencial de Denominagdo de origem (Quadro 1), os aspectos sobre os vinculos das qualidades ou
caracteristicas do mel com o meio geogréfico abordados pelos representantes das organizagdes foram em comum. Existe 0s
fatores naturais (relacionada ao meio ambiente) como: clima, relevo, topografia, solo, vegetacdo, bioma em especifico o
cerrado e caatinga e fatores humanos (saber-fazer): a colheita no periodo certo, pois a florada ciclo curto, entdo é importante
adocdo de estratégias com intuito de encher as melgueiras com a florada de interesse, e a tecnologia adotada por alguns
apicultores neste processo levar as melgueiras vazias para caixas consequentemente tera a florada de predominancia visitada

pelas abelhas.
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Quadro 1 - Critério Avaliacdo do Potencial de Indicagdo de Procedéncia e Denominagéo de Origem do Mel Jequitinhonha.

1. Questodes Criticas

1.1 Avalia¢do do
potencial de IP

QUESTAO 1 - Existem evidéncias histdricas e de mercado
gue sdo capazes de comprovar que o nome geografico
analisado é reconhecido pelos consumidores como centro
produtor, extrator ou fabricante de determinado produto?
Quais?

O mel (Jequitinhonha) é reconhecido como um produto alimenticio de alto valor nutritivo que auxilia
na recuperacdo de doengas respiratérias. Além de ser um produto conhecido em outras cidades pelo
fato de possuir caracteristicas da qualidade local, bem mesmo antes de estudos e comprovagdes da
sua qualidade. O nome Jequitinhonha é considerado forte historicamente, o nome da regido
reconhecido é mundialmente. A indicacdo de procedéncia tem de levar o nome Jequitinhonha
associando com produto (mel). O mel possui potencial terapéutico, muito utilizado em sintomas
gripais pela populagdo tanto da regido como de outras cidades, o que faz com os consumidores
reconhecem o local e adquirem o mel muito conhecido na regido.

1.2 Avaliacdo do
potencial de DO

QUESTAO 2 - Existem evidéncias ou possibilidades de
comprovacdo do vinculo das qualidades ou caracteristicas
do produto com o meio geografico analisado, incluindo os
fatores naturais, relacionados ao meio ambiente, e os
fatores humanos, relacionados ao saber-fazer e as
tecnologias utilizadas pelos produtores? Quais?

As condigGes climaticas, relevo, topografia, solo, a vegetagdo existente naregido, principalmente nos
municipios localizados no semidrido. Em determinada época (final de maio a julho) do ano a florada de
aroeira predomina pelas condi¢des edafoclimaticas da regido, para coleta do mel florada de aroeira as
melgueiras deve estar vazias para conseguir um mel 100% da aroeira. Com relagdo aos fatores
humanos o saber fazer, alguns apicultores fazem a colheita logo apds a predominante florada, o que
coincide com abundancia de mel (aroeira).
vegetagdo nativa (aroeira) que comprove vinculo das qualidades ou caracteristicas do produto com o
meio geografico. O mel do Vale do Jequitinhonha é muito conhecido pela sua qualidade e
caracteristicas especificas, comercializado a nivel internacional. Existe a possibilidade de comprovagao
da qualidade do mel vinculado ao meio geografico, pois a regido do Vale do Jequitinhonha possui
diversidade e potencial de florada para a produc¢do de mel de qualidade se destacando o mel de
florada de aroeira, timbd, cipd uva, aragd, paratudo, sucupira e eucalipto bem como condi¢des
climaticas favoraveis. Saber fazer: Colheita na época certa, pois a florada é muito rdpida, afim de
aproveitar bem o potencial da florada. A vegetagdo é bem caracteristicas do nordeste, clima seca,
praticamente é exclusiva em um periodo, a forma de colheita é bem tradicional, atende as normas. . A
regido do Vale do Jequitinhonha possui condi¢gdes climaticas favoraveis, relevo, vegetagdo seca,
bioma caatinga e cerrado com diversidade de florada.

Existem estudos cientificos sobre fatores naturais

Fonte: Autores (2022).
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Questdes estruturais

No critério do produto (Quadro 2), o destaque é o mel de aroeira. As condi¢Oes edafoclimaticas da regido sdo
favoraveis para a producéo do mel de aroeira, principalmente no médio e baixo Jequitinhonha que tem maior abundancia da
espécie. A presencga da espécie nessas areas é determinada por fatores como clima arido e solos calciferos, entre outros. De
acordo com Bastos (2000) a aroeira ¢ uma planta calcifila, isso significa sua ocorréncia prioritariamente em afloramentos
calcérios e solos ricos em calcio (Ca). A floracdo da aroeira é no periodo de maio & julho, porém alto indice pluviométrico
pode interferir no periodo de florada da espécie e consequentemente diminuir a producéo de mel.

A regido possui diversidade vegetacdo com potencial apicola, assim o apicultor pode planejar os periodos das floradas
ou criar um pasto apicola com a ocorréncia das espécies da regido ao longo dos meses. Foram destacados o mel de: aroeira,
timbo, cipd uva, cip6 timbo, aracd, paratudo, velame, flor do campo, silvestre, aroeirinha, pau d’alho, sucupira e eucalipto.
Porém a producgdo apicola da florada de aroeira apresenta destaque no Vale do Jequitinhonha com 33%, seguida do mel
silvestre com 30% (Marinho et al., 2021).

O mel de aroeira possui caracteristicas diferenciais, que os méis comuns do mercado, quanto as propriedades
organolépticas (cor, textura, sabor), além quantidade de compostos fendlicos responsaveis pela propriedade de cicatrizacéo,
antibidticas e cristalizagdo do mel. A cor ambar escuro, a textura firme e maior viscosidade, sabor agradavel, ndo muito
adocicado faz com que o mel se torne Gnico e qualidade especifica.

Além do mel, na rea geogréfica indicada, a producéo de derivados como a cera, mel composto (propolis e polén)

ainda em pequena escala. Alguns apicultores que produzem a cera bruta e fazem a troca pela cera alveolada.
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Quadro 2 - Critério do Produto.

2. Questdes Estruturais

2.1 Critério Produto

QUESTAO 3 - Quais
caracteristicas/qualidades do produto
vinculado a drea geogréfica indicada?

sdo  as

O mel possui um sabor agradével e o valor nutritivo superior.

O mel de aroeira se difere de outros méis e quantidade de compostos fendlicos responsavel pela propriedade de cicatrizagdo e antibioticas.

A cor, o sabor, a viscosidade s3o caracteristicas/qualidades vinculada & drea geografica indicada.

O mel possui caracteristica diferenciadas, como sabor forte, textura firme, demora a cristalizagdo. O mel de aroeira possui uma cor escura, sabor ndo
muito adocicado caracteristico da florada. Silvestre tem mata nativa bem misturada, o mel do velame também é misturado. A principal é a aroeira. O
pélen de aroeira é bem pouca. Predominancia do mel de aroeira, mel de velame e o silvestre. O sabor, a textura, coloragdo sdo especificos de cada
florada. Eucalipto (cristaliza rapido, dificil vender, cor escuro), Flor do campo (demora cristalizar, claro), Aroeirinha (claro), mel de pau d oléo
(copaiba) escuro, gosto meio amargo. O mel possui caracteristicas especificas proveniente da area geografica, como o sabor, aroma, cor, viscosidade
o que atribui qualidade. O mel de aroeira de diferenciada pela cor escura, demora cristalizar e possui sabor e aroma especifico. O mel de timbd, cipd
uva e araga sdo semelhantes e o mel de paratudo e sucupira possui a cor clara e ndo cristaliza jd o mel de eucalipto se cristaliza rdpido. Na regido
produz o mel do cipd timbo este é de cor clara, com sabor suave, além do mel da florada de aroeira que possui cor escura, sabor diferenciado e
qualidade especifica da espécie.

QUESTAO 4 - Existem derivados do
produto produzidos na drea geografica
indicada? Se sim, quais sdo?

Ainda ndo possui derivados do produto, porém é meta a ser atingida.
Por exemplo o mel com outros compostos (guaco e propolis).
Ndo existe ainda. Ndo

Cera, mel composto (prépolis, pélen). Propdlis em pequena escala, Prépolis
de Alecrim verde (maior valor agregado).

QUESTAO 5 - O produto possui
caracteristicas/qualidades que lhe
atribuem reputagdio de mercado
(local, regional, nacional
internacional) e diferenciagdio em
relagdo a outros produtos similares
disponiveis no mercado? Se sim, quais

sdo?

ou

O produto possui caracteristicas diferenciados de sabor, aroma e valor nutricional do produto. O mel de aroeira possui maior viscosidade e
dificilmente se cristaliza o que atribui reputagdo por parte consumidor se diferenciando dos demais.

Sim. Se difere pelo fato a florada ser bem especifica de determinadas regides, além disso o mel de aroeira demora a se cristalizar e possui esséncias
de compostos fendlicos.

Sim. O mel possui reputagdo de mercado a nivel local e até mesmo a nivel internacional. A cristalizagdo e o sabor do mel de aroeira diferem dos
demais produtos similares no mercado.

Na regido do vale do Jequitinhonha o mel da aroeira é diferenciado no mercado a nivel internacional, devido os estudos que ja foram realizados no
norte de minas. Sim. O mel de aroeira é diferenciado, possui cor escura, sabor e aroma especifico da florada, viscosidade, demora a cristalizagdo fica
em torno de 2 anos sem cristalizar, ja o mel de eucalipto ele cristalizar muito rdpido e até mesmo dentro da colmeia. O mercado valoriza muito o mel
de aroeira da regido. Sim. O mel produzido na regido possui grande potencial medicinal e os consumidores principalmente da capital mineira sempre
esta a procura do mel tem uma boa saida quando se refere a comercializagdo e os clientes e atravessadores compram sempre. Sim. O mel de aroeira
é muito requisitado pelos consumidores da capital e outros estados pela sua qualidade e propriedades medicinais especifica.
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Quadro 2 - Critério do Produto (CONTINUACAO)

O mel é produzido pelos apicultores desde a década de 80.

De forma racional (criacdo de colmeias) na regido teve inicio na década de 90, e nos anos 80 a extragdo foi de forma rudimentar.

Desde o inicio da apicultura acredita que na regido o mel ja era explorado de forma rudimentar, mesmo antes de estudos cientificos sobre potencial
do mel.

Mais de 25 anos. A apicultura vem sendo realizada a muito tempo a principio em pequena escala, alguns tem interesse com profissdo e Robi. A
apicultura racional comegou ha 20 anos, e partir de 3 anos até agora houve um crescimento maior. Acredita-se que a apicultura iniciou no municipio
ha 35 anos. Na comunidade apicultura comegou por volta de 1997 a 2000. Antes desde periodo a apicultura era de forma rudimentar. A partir de 1997
alguns apicultores fizeram curso na area e comegou a desenvolver de forma racional utilizando as técnicas e manejo orientados no curso. Tem mais
de 20 anos que o mel é produzido na drea geogréfica. A apicultura em Veredinha teve inicio em 1993 com a APERAM, empresa de eucalipto ao
instalar na regido, incentivou a apicultura, neste periodo teve uma grande produgio de mel, porém n3o tinha mercado/comércio. Posteriormente o
CAV trouxe também projeto de apicultura, apesar de ter comércio, o CAV manteve o apoio. A partir de entdo criou um grupo de apicultores em
associagdo, com o projeto criou a casa de mel, sendo esta referéncia nos quesitos de sanitario. A apicultura é bem antiga na regido, extraida de forma
rudimentar e o mel muito utilizado para remédio. Em 2005 alguns apicultores criaram a associagdo, buscava resgatar os apicultores antigos, estes
foram capacitados através de cursos, a associacdo na época conseguiu muito recurso onde foi criado varias casas de mel nas comunidades. As
técnicas foram se aprimorando e atualmente tem mercado consumidor do mel.

QUESTAO 6 - Desde quando o produto
é produzido na area geografica?

Sim. Na regido geografica possui o servico de inspecdo federal, com
agroindustria com sede em

QUESTAO 7 - O produto/ processo|Sim. Entreposto, Licenga ambiental e o SIF.

produtivo atende as regulamentacbes|Parcialmente. Ainda ndo se tém uma casa de mel toda legalizada, porém
legais (sanitaria, ambiental, [estd em adequacdo.

seguranga, entre outras)? Sim, sim Sim. Existe a casa de mel regulamentada, s6 ainda ndo tem o selo
do IMA ainda, a perspectiva é conseguir o selo. E ainda existe outra casa do
mel em conteneir.

Ndo, a associagdo esta se adequando as regulamentagdes. Ndo atende
ainda. Existe a casa de mel com os equipamentos, porém parte esta em
construgdo.

Fonte: Autores (2022).

No critério territorialidade (Quadro 3) existe a area de abrangéncia do Vale do Jequitinhonha, porém alguns municipios se destacam mais com a presenca da florada da aroeira.
Porém, nem todos apicultores estdo sediados na area geografica. Ha apicultores de outras regides que vem para os municipios do Vale aproveitar o periodo da florada de aroeira, ja que
este mel tem um valor diferenciado na comercializacéo.

A producdo em campo, colheita e transporte do mel foi citado com frequéncia pelas organiza¢fes como uma das etapas principais para manter as caracteristicas e qualidade do

mel, nesta etapa todo cuidado e higienizacao é importante para evitar qualquer tipo de contaminacéo.
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Quadro 3 - Critério Territorialidade.

2. Questdes Estruturais

2.2. Critério
Territorialidade

QUESTAO 8 - Existe uma area geogréfica
especifica que é reconhecida pelo
mercado como centro produtor do
produto? Qual a abrangéncia e qual o
tamanho aproximado dessa area
geografica?

Tem algumas evidéncias, porém ainda ndo tem uma limitagdo da drea de abrangéncia.

E necessario quantificar.

Sim. E necessario analisar o tamanho da drea de abrangéncia. A abelha ela percorre 3 km de circunferéncia para fazer a polinizagdo. Sim. A regido das
margens do rio Jequitinhonha (Araguai, Itinga, Itaobim). Sim. O a regido do baixo jequitinhonha. Sim. Abrange toda drea do municipio. Existe a area
TCG cedido para Couto e Veredinha. Sim. Comunidade Vai vi. Existe sim. Entorno de 20 a 30 km de drea da regido préxima. Sim. O municipio de Minas
Novas.

QUESTAO 9 - Quais etapas do processo
produtivo  (produgdo no
manufatura, fabricacdo/elaboragdo,
processamento, agro-industrializagdo,
beneficiamento, embalagem e
distribuicdo) sdo executadas na drea
geografica Quais
etapas definem a reputagdo, as
caracteristicas ou qualidades do produto
da IG pelo mercado?

campo,

indicada? dessas

Todas as etapas sdo importantes, porém a produgdo no campo é primordial, essa relagdo abelha e planta é que atribui a reputagdo de caracteristicas e
qualidades. O papel do homem é manter essa caracteristica garantindo a qualidade do produto.

Todas as etapas sdo realizadas na area. A produgdo no campo é uma das etapas importantes.

Todas as etapas sdo executadas. A comercializagdo é realizada em atacado.

A etapa mais importante é o transporte. No transporte é onde vem do mato até a casa do mel e extragdo do favo. Essas etapas vdo manter as
caracteristica e qualidades do mel. Segue todas as etapas de extragdo do mel norma. Sé difere na extragdo do mel de aroeira tem a época certa o que
difere das demais floradas. Preparagdo dos enxames, da florada, colocagdo das melgueiras, colheita, extracdo do mel, decantagdo ( tempo maior no
mel de aroeira) duas peneiradas, envasamento e comercilializagdo. A embalagem e distribuigdo sdo executadas. E etapa mais importante seria a
produgdo em campo. Todas as etapas sdo realizadas. O mel vai dentro do saco, tambores para atravessador. Sdo executadas desde a produgdo no
campo até a casa de mel. Todas as etapas sdo importantes para manter as caracteristicas e qualidade o mel. Sdo realizadas todas as etapas, desde a
produgdo no campo até a casa de mel e todas elas sdo importantes para manter as caracteristicas e qualidade do mel principalmente a parte de
campo deve ter cuidado e higiene para manter as caracteristica e qualidade do mel. Todas as etapas sdo executadas. As técnicas do processo
produtivo adotadas sdo realizadas de forma profissional. A colheita e 0 armazenamento sdo as etapas mais importante para manter as caracteristicas
e qualidade do mel. Todas as etapas elas sdo executadas. A etapa de produgdo no campo é essencial para manter a qualidade do mel.

QUESTAO 10 - Os produtores estdo
todos sediados na area geogrifica
indicada?

Ndo. Alguns municipios possuem caracteristicas climaticas diferentes
(existe evidéncias de plantio por exemplo de eucalipto em algumas
areas, pode coincidir com outras floradas) o que acontece de outros
apicultores de outras regides se instalarem na drea geografica. Ndo. Ha
apicultores associados do estado do Espirito Santo.

Sim. Deve levar em consideragdo que os apicultores deve estd sediados na
drea geografica.
Sim. Para ingresso na associagdo deve estd na area geografica indicada.

Fonte: Autores (2022).
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No critério método de producédo/cadeia produtiva (Quadro 4) observou que as técnicas adotadas pelos apicultores
foram adquiridas em cursos de capacitagdo de apicultura, e troca de experiéncia. Uma pratica muito comum citada é a
alimentacdo natural das abelhas bem como periodo certo para 0 manejo até colheita, a apicultura migratoria a fim de evitar a
escassez de floradas e ndo fazer a troca da rainha sendo que esse processo ocorre de forma natural na caixa.

A comercializacdo do mel é realizada através de empresas para exportacdo (Alemanha e Japdo), diretamente ao
consumidor e grande parte comercializam a atacado para atravessadores. Porém os precos pagos pelos atravessadores séo
relativamente baixos, mas como buscam na “porta de casa” os apicultores acham viavel esse meio de venda.

Relacionada a implementacéo de politicas publicas de valorizagdo a cadeia apicola ainda é uma dificuldade na regido,
0s entrevistados elencaram que anos atras eram valorizados e atualmente é um desafio. Algumas associagfes tiveram o apoio
da prefeitura através de emenda parlamentar, da TTG Brasil Investimentos Florestais com a disponibilidade de areas para
apicultura, da Fundagdo Banco do Brasil para implantagdo da casa de mel nas comunidades. Além do apoio da Empresa de
Assisténcia Técnica e Extensdo Rural do Estado de Minas Gerais - EMATER, Servico Nacional de Aprendizado Rural -
SENAR através de assisténcia técnica e gerencial e cursos de apicultura para iniciantes, produgdo de rainha e cera e outros
6rgdos como as universidades e institutos federais, Secretarias de Agricultura, Sindicatos dos Trabalhadores Rurais, Centro de
Agricultura Alternativa Vicente Nica - CAV e Servico Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas - SEBRAE atuam
indiretamente nesta articulacdo sensibilizando os érgdos estaduais e federais na implementacdo de politicas publicas e
pesquisas sobre a cadeia apicola.

A solicitacdo de uma IG deve ser realizada por uma entidade representativa dos produtores e que tenha poderes para
representar os interesses dos associados, além de estar estabelecido na &rea de abrangéncia da 1G. Pode ser uma associacéo,
sindicato, instituto ou qualquer pessoa juridica representativa da categoria. Além de monitorar a qualidade do produto, a
entidade representativa dos produtores deve atender aos requisitos para a manutencdo do registro, constituir um conselho
regulador para elaborar o Caderno de Especifica¢cdes Técnicas e um manual com as obrigagdes, responsabilidades, direitos e

deveres dos associados, bem como as infraces e penalidades pelo descumprimento das normas e procedimentos (Reis, 2016).
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Quadro 4 - Critério Método de Producao/Cadeia produtiva.

2. Questoes Estruturais

2.3 Critério Método de
Produgdo/Cadeia
Produtiva

QUESTAO 11 - Quais elos da cadeia do
processo produtivo sdo envolvidas com
o produto a ser protegido da produgdo
primaria a distribui¢do?

Colheita e centrifugacgdo pelo apicultor, decantagdo e destinagdo. A destinagdo é realizada 4 um entreposto. No entreposto é feita a etapa de envase
e rotulagem (pesagem, homogeneizagdo, decantagdo, fracionar em recipientes, rotulagem e expedigdo).

Um dos elos da cadeia do processo produtivo é apicultor deve estd sediado a area geogréfica e realizagdes de analises polinicas do mel.

Até entdo em geral ainda é realizado a coleta e mistura dos méis de varias floradas, ainda ndo tem em especifico a protecdo de separar cada florada.
Todas as etapas sdo executadas. Venda direta e atacado para empresas, os apicultores no momento fazem o processamento individual em suas
residéncias, mas perspectiva é conseguir a casa de mel e o espago adequado. O mel é vendido para atravessadores. Colheita em campo,
processamento na casa de mel e embalagem. Os apicultores utilizam o espago da associagdo para o processamento de forma individual e a produgdo
é comercializada diretamente ao atravessador, e teve um periodo que a estava entregando a COOPIVAIJE. Existe um periodo para captura de enxame,
para colheita do mel no campo posteriormente encaminhado para a casa de mel, revisdo dos apidrios e produgdo da cera. A captura dos enxames no
campo, transporte, centrifuga, decantador e envase.

QUESTAO 12 - Existe, por parte dos
produtores ou na cadeia produtiva, uma
pratica comum ou um modo tradicional
de produgdo que define a forma de
fazer o produto? Estd documentado ou
na cabeca dos produtores?

Sim. Existe uma pratica comum que a partir de orientagdes de entidades locais, nas quais os apicultores se adaptaram ao manejo técnico com as
abelhas (a0 mesmo tempo que existe essas orientagdes e acompanhamento dos apicultores a regido ainda é carente de uma formagdo continuada
na area, como por exemplo os jovens apicultores iniciantes).

Alguns cursos foram realizados através do SENAR. Houve uma modernizagdo por partes dos apicultores, através das orientagbes em cursos. Por
exemplo antigamente era utilizado colher de cozinha na colheita do mel, hoje em dia utiliza-se o garfo especifico para extragdo do mel. Uma pratica
comum muito adotada é ndo interferir na alimentagdo das abelhas, os apicultores utilizam estratégias de deixar reserva de mel nas caixas quando se
faz a colheita assim no periodo fraco de florada elas tém alimento estocado. Sim. Um modo tradicional muito comum é n3o fazer a troca de rainha
durante a revisdo dos apidrios. Estd na cabega dos apicultores. Ndo. Uma pratica comum entre os apicultores ndo se faz a compra de rainha, o
processo ocorre naturalmente, outra prética é a apicultura migratdria a fim de ter florada o ano todo e ndo precisa de alimentacgdo artificial das
abelhas. Sim. Os apicultores ndo utilizam pregos no quadro, pois contaminam o mel e os mesmos criaram uma armadilha de madeira grampi.

QUESTAO 13 - Existe um sistema de
controle de qualidade da produgdo
praticado na drea geografica? Se sim,
como é realizado esse controle da
qualidade? Esta documentado?

Parcialmente. No campo é necessario implantar esse controle de qualidade. Atualmente existe um plano de auto controle no entreposto.

Sim. O controle da qualidade é feita através de parametros regidos pela legislagdo SIF. Os parametros de qualidade avaliados sdo: umidade, acidez,
HMF (Hidroximetilfurfural), atividade diastasica, aglcar redutor, sacarose aparente, minerais e solidos insoluveis. Além de analises de origem
boténicas. Sim existe. Vistoria aleatéria por parte de érgdos: EMATER, IMA. Sim. O controle de qualidade estd manejo em campo (revisdo dos
apiarios) e casa de mel (higienizagdo, limpeza). Ndo esta documentado. Sim. Tem um espago onde os apicultores fazem o processamento do mel e
controle de qualidade, mas a perspectiva é melhorar a casa de mel. Ndo estd documentado. Sim. O controle de qualidade é realizado desde o apiario
na de parte de campo, a revisdo dos apiarios é realizada a cada 30 dias, onde é feita também a troca da cera, troca de rainha. Esta na cabeca dos
produtores.
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Quadro 4 - Critério Método de Produgéo/Cadeia produtiva (CONTINUACAO).

QUESTAO 14 - Como se comporta a
cadeia produtiva do produto na drea
geografica indicada? Como se da a
relagdo comercial entre os elos da
cadeia produtiva?

Os apicultores tém comercializados principalmente para entrepostos exportadores e uma minoria tem comercializado ao entreposto local.

A relacdo comercial sera feita através da organizagdo, onde os apicultores responsaveis pela producdo e a cooperativa serd responsavel pelo
beneficiamento e comercializagdo.

A maioria dos apicultores comercializada o mel no atacado, a visdo sobre a comercializagdo vem se modernizando.

Parte da producdo é para consumidor externo, e parte para exportagdo. Sdo produtos diferenciados que tém uma boa reputagdo. Uma relagdo, com
as pesquisas que vem sendo realizadas os consumidores passaram a ter credibilidade do mel de aroeira, o que antes eles ndo aceitava a cor. E
sempre compram. A comercializagdo é diretamente do produtores. Contato direto com consumidor, o que facilitaa comunicagdo, e os consumidores
ddo o retorno sobre a qualidade do mel. Relagdo é boa entre a cadeia produtiva e atravessadores. Existe uma boa relagdo entre ambas partes. A
associagdo comercializa o mel para atravessadores, porém o prego pago é baixo, porém pegam no local e pagam a vista. A comercializa¢do é um dos
principais desafios, tem produgdo estocado e falta mercado. Tem se uma boa relagdo entre os apicultores da drea e com os atravessadores e
fornecedores. Ha uma parceria entre a associagdo e empresas. A associagdo vende o lote de mel em contrato com as empresas Brasmel e Prodap para
a comercializagdo do mel. A empresa certificou o mel como organico e sdo destinados a exportagdo (Alemanha e Japdo).

QUESTAO 15 — As instituicdes publicas
reconhecem e implementam politicas
publicas de valorizagdo e apoio a cadeia
produtiva do produto analisado?

Teve um periodo que teve reconhecimento maior, por conta dessas politicas
publicas foi possivel a construgdo de uma agroindustria. Nos Ultimos dez
anos foi um periodo dificil por ndo reconhecimento e implementagdo de
politica publicas no Vale do Jequitinhonha. A parceria com a UFVIM, IFNMG,
FUNED e demais parceiros no momento atual, contribui para sensibilizar os
drgdos federais e estatuais na implementagdo dessas politicas publicas e
pesquisas sobre o mel e cadeia produtiva.

Muito pouco a participagdo das instituigdes publicas. As politicas municipais
sim, ementa parlamentar de deputados. Ha poucas instituicdes de apoio.
Apenas o IFNMG-Campus Almenara e Sindicato do trabalhadores rurais, a
secretaria de agricultura de Jequitinhonha. A EMATER, Prefeitura municipal,
Fundagdo Banco do Brasil doou a Casa de mel, SENAR (Capacitagdo), TTG,
SEBRAE. O SENAR presta assisténcia técnica e gerencial aos apicultores e tem
o reconhecimento da prefeitura de Virgem da Lapa, porém ainda falta a
implementacdo de politicas de valorizagdo e apoio a cadeia produtiva do
mel. Ha o incentivo da Prefeitura e Sindicato, porém ndo tem apoio
financeiro. CAV.

Ndo. Ainda ha uma dificuldade com relagdo a implementacdo de
politicas publicas de valorizagdo e apoio a cadeia produtiva do mel. Ha
o apoio da EMATER, SENAR através da articulagdo de cursos e
treinamento na area apicola.

Fonte: Autores (2022).
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No critério governanga (Quadro 5), concluimos que a COOAPIVAJE e APIVAJE representa o maior nimero de
municipios na area geogréfica indicada. A APIS Jequi abrange todo baixo Jequitinhonha, a APIVER atende além de
Veredinha, associados do Espirito Santo. Essa atracdo de associados de outro estado, segundo o representante esta interligada a
gestdo, regimento e a logistica de comercializacdo adotada pela associacdo. A APIMEL, abrange além do municipio de Leme
do Prado e povoados vizinhos, as demais associacfes abrangem associados a nivel de municipios. No quesito de formalizacéo,
apenas uma das 11 organizacGes precisa de uma estruturacdo na parte de negociagdo financeira para quitacao de divida.

Das associagdes entrevistadas existem as criadas ha mais anos e aqueles recentes criadas ha 2 anos de atuagdo.
Ressaltam a importancia de se ter uma associacdo de apicultores, além de ser uma maneira de organizacdo de um grupo em
interesse em comum, é uma forma de conseguir apoio financeiro para aquisicdo de equipamentos, Kit, casa de mel. Um dos
desafios da maioria das organizacdes esta relacionada a disposi¢do de recurso financeiros, porém estas tém a capacidade de
articulacdo para a busca de recursos afim de atender o interesse comum do conjunto. A interagdo entre o associado e a
associacao se da através das assembleias, reunies que acontecem conforme a organizacdo de cada representacdo, além dos
seminarios e encontros de apicultores, que envolvem vérias entidade e parceiros, capazes de compreender e dialogar com as

demandas e propostas dos produtores.
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Quadro 5 - Critério Governanca.

2. Questdes Estruturais

2.4 Critério Governanga

QUESTAO 16 - Existe uma organizagdo
(associagdo, cooperativa,
condominio, sindicato, federagdo) na area
geografica que representa a coletividade dos
produtores? Se sim, essa organizagdo é
formalizada? Possui estatuto que consolida
seu papel de representagdo dos interessados
na produgdo do produto na area geografica
indicada?

consorcio,

Sim. Existe uma Associagdo e uma Cooperativa ambas sdo formalizadas, possui estatuto.

SIM. A COOAPIVAIJE, estéd formalizada e possui estatuto que consolida seu papel de representagdo. Sim. A COOPIVAJE, APITA. Possui estatuto e estd
toda formalizada. Sim, Apis Jequi Sim. Possui estatuto, esta legalizada. Sim. A Associagdo dos Apicultores de Leme do Prado. Esta regularizada.

Sim. A Associagdo dos Apicultores de Veredinha possui estatuto, estd regularizada, e possui um regime interno bem rigido com relagdo aos
equipamentos, o que estd dando certo, associagdo bem organizada com relagdo a divisdo de tarefa dentro da associagdo. Ha um grupo responsavel
pela pesagem do mel, pagamento e planilha. Do mel que comercializado pela associagdo ha um desconto de 0,2 % do valor do mel por apicultor, esse
valor é destinado a manutengdo da associagdo, limpeza da casa de mel. O apicultor ja recebe o valor com o desconto e de 3 a 4 dias valor esta
disponivel na conta do apicultor.

QUESTAO 17 - Atualmente, como estd a
atuagdo dessa entidade quanto a
representatividade do  conjunto  de
produtores da drea geogréfica indicada?

As duas instituicdes tém pouca capacidade operacional para atender toda area geografica. E importante a criagdo de nicleos municipais, para a
participagdo de todos os envolvidos.

Atualmente a COOAPIVAJE tem representatividade de 10 municipios (Diamantina, Carbonita, Itamarandinba, Turmalina, Minas Novas, Chapada do
Norte, Berilo, Francisco Badard, Araguai e Virgem da Lapa). A APITA ja teve uma grande representatividade.

A Coopivaje td parada. E a Apromel faz a exportagdo em tambores para outras empresas. Tem uma boa representatividade. A associagdo possui
representatividade do conjunto de 18 associados. A associagdo foi criada recente e tem uma boa representagdo. Atualmente a associagdo estd parada
por questdes politicas na gestdo, falta uma estruturagdo da associagdo, quitar uma divida.

QUESTAO 18 - Essa entidade dispde de satide
financeira e/ou capacidade de articulagdo
para a busca por recursos?

As instituicGes tem baixa capacidade financeira.

A entidade ndo dispde de saude financeira, mas tem capacidade de articulagdo para a busca de recursos. A associagdo ndo dispde de saude
financeira, porém tém a capacidade de articulagdo para a busca por recursos. Ndo tém saude financeiras. E os apicultores fazem a articulagdo de
busca d e recursos. Ndo dispde de saude financeira, mas tem capacidade de articulagdo. Capacidade de articulagdo para busca de recursos. Ndo
dispde de saude financeira, mas tem capacidade de correr atras de recursos. Sim. DispSe de saude financeira e capacidade de articulagdo para a
busca por recursos. A associagdo estd sempre se articulando para busca de recursos através de projetos.

QUESTAO 19 - Existem outras organizacdes
que concorrem com a representatividade
dos produtores na drea geografica?

Sim
Com relagdo a pasto apicola sim. H4 concorréncia de dreas entre os apicultores.

QUESTAO 20 - Como se da a interacdo e o
relacionamento entre os produtores do
produto na drea geografica indicada?

Ainteragdo se dd através de encontros da cadeia produtiva e assembleias (associagdo e cooperativa).

A participagdo na COOPERATIVA e troca de experiéncias em eventos da cadeia produtiva do me, assembleias, encontros e semindrios faz com que os
apicultores tenha uma interagdo e bom relacionamento entre eles na drea geografica. Os apicultores precisam ter maior interagdo em
associativismo. Muita disputa. Cada apicultor tem sua area definida dentro municipio. Na regido os apicultores dependem 100% do mel de aroeira,
os apicultores se sentem valorizado, agrega¢do de valor . Tem um boa interagdo, também sdo realizadas atividades em pequenos grupos. A
interagdo e o relacionamento é boa. Hd uma boa interagdo, relacionam se bem e de forma harmoniosa. A interagdo é através das atividades
realizadas em grupo na associagdo, bem como nas reunides. Os apicultores se sentem honrados em pertencer a area geografica indicada e em
contribuir para cadeia apicola no Vale do Jequitinhonha.

Fonte: Autores (2022).
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No critério de Identidade e Senso de Pertencimento os produtores e lideranca (Quadro 6) os entrevistados mantiveram
os valores, as crencas religiosas, costumes, habitos locais e das comunidades tradicionais, para uma boa relagdo com os
consumidores e com a comunidade.

Os produtores se sentem valorizados em pertencer a area geogréafica indicada, principalmente por contribuir com o
desenvolvimento local. Porém, com o grande potencial que tem na regido, € necessaria maior valorizagdo do produto regional
tanto por produtores quanto por consumidores. A populacdo reconhece a producdo de mel, elogiam por ser um produto de
qualidade. Inclusive, foi relatado que os consumidores costumam ter um apicultor referéncia para aquisicdo do mel, quando um
ndo tem indica outro apicultor. Entretanto, observamos que nem todos os consumidores estdo cientes dos estudos que vem
sendo realizados em relacdo ao potencial terapéutico do mel de aroeira.

Anualmente ocorre 0 Semindrio apicultura do Vale do Jequitinhonha. Em 2021 ocorreu a 3% edi¢do e em 2022 ocorreu
0 encontro da Cadeia Apicola do Vale do Jequitinhonha. Outros eventos sobre apicultura e produgdo de mel na regido ja
existiram, porém ndo ocorreram nos Ultimos anos em virtude da pandemia da COVID-19. No entanto, tem perspectiva de que

voltem a acontecer.
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Quadro 6 - Critério Identidade e Senso de Pertencimento.

2. Questdes Estruturais

2.5 Critério Identidade e
Senso de Pertencimento

QUESTAO 21 - Quais os valores, crengas e
principios dos produtores e liderangas da
drea geografica indicada orientam
producgdo e arelagdo com os consumidores e
a comunidade?

Os valores sdo o respeito, honestidade, ética, unido, reconhecimento, valorizagdo, trabalho, confianga, cultura. As crencas sdo religiosidade, crengas
das comunidades tradicionais. Cada regido possui habitos e costumes locais.

A planta de aroeira apresenta um grande valor medicinal e utilizada como madeira em benfeitorias, e o mel de aroeira é utilizado como cicatrizante.
Valores: preservagdo ambiental (a apicultura é uma atividade justa, economicamente viavel e ecologicamente correta).

Os valores sdao mel diferenciados. A relagdo entre apicultores, consumidores e comunidade é de negdcio. Amizade, confianga, qualidade no mel,
contato direto do o consumidor, espirito de associativismo e cooperativismo entre os apicultores.

QUESTAO 22 - H4 sentimento de autoestima
dos produtores em pertencer a area
geografica indicada, capaz de gerar um
engajamento positivo no desenvolvimento
do territério?

Sim, porém pode ser melhor trabalhado e orientado no sentido de informar aos apicultores sobre as etapas de todo o processo.

Parcialmente. Precisa mais ser valorizado por parte dos apicultores da area geografica. Por saber do potencial da regido, ainda é pouco o sentimento
de autoestima, tem ter maior valorizagdo. A produgdo ainda é pouco na regido pelo potencial que se tem. Sim. Inclusive as caracteristicas e
qualidade do mel da regido vem fortalecendo o autoestima do apicultores. Sim. Os apicultores ficam muito contente em pertencer 4 area geografica
indicada. Sim. Os apicultores se sentem valorizado pelo fato de ter nascido e crescido na regido e estar dedicando apicultura, contribuindo para o
desenvolvimento do meio rural.

QUESTAO 23 — Na percepgdo dos produtores,
a populagdo local reconhece o produto como
parte daidentidade do territério?

A populagdo local reconhece o produto em si, porém ainda precisa aumentar o reconhecimento
Sim. Assim como reconhece como também valoriza o mel adquirindo sempre o produto. Sim. A populagdo reconhece, elogia o mel produzido na
regido de veredinha que possui referéncia no mercado.

QUESTAO 24 — H4 o reconhecimento publico
ou de mercado do produto ou do saber fazer
(IPHAN, SlowFood, chefs, restaurantes,
festivais, entre outros)?

Evento sobre apicultura ainda ndo tem, mais ha exposi¢do de produtos da apicultura na feira da agricultura familiar em Jequitinhonha e festa da
mandioca em Almenara. N3o. J4 teve eventos de apicultura e mel, porém n3o continuou. E importante dar continuidade nos eventos, festival e
exposi¢do para a valorizagdo da apicultura na regido. Ha o Semindario de Apicultura do Vale do Jequitinhonha. Sim. Antes da pandemia do COVID-19
tinha o congresso de apicultura de Veredinha, Iltamarandiba e Mendonga, depois desse periodo ndo deu continuidade.

Fonte: Autores (2022).

No critério desempenho econdmico (Quadro 7), o levantamento do nimero de produtores foi realizado por meio da soma do nimero de associados e cooperados nas
organizagOes de apicultores, que atualmente sdo 278 produtores, porém este nimero é superior visto que existem apicultores que exercem a atividade e ndo fazem parte de associa¢do ou
cooperativa.

Relacionado a quantificacdo da produgdo, ndo existe levantamento atual e preciso do volume da producdo de mel e valor monetario total pago pelo produto na area geografica
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indicada. Essa relacdo apresenta grande variabilidade entre produtores e é altamente vinculada a cada florada. Em relacdo a comercializagdo do produto, esta depende fortemente da
logistica e organizacgéo da associacdo para o alcance de mercado consumidor. O mel de aroeira é comercializado com preco do quilo variando de R$ 17,00 a R$ 40,00, a depender se o

mel é vendido no atacado ou no varejo. Ja o preco do quilo do mel silvestre é comercializado com valores entre R$ 13,00 e R$ 15,00.

Quadro 7 - Critério Desempenho Econdmico.

2. Questoes Estruturais

E necessario quantificar os apicultores envolvidos.

QUESTAO 25 - Qual as quantidades de|Atualmente a quantidade de Cooperados sdo 34.

produtores que estdo envolvidos em cada|40 apicultores da APITA estdo envolvidos com mel de aroeira. 17 apicultores da APIOMG mel de aroeira. 11 apicultores. 22 e 10 estdo em atividade.
etapa de produgdo na drea geografica? 19 e 15 em atuagdo. 18 apicultores 21 apicultores. 13 associados e apenas 8 estdo em atividade. 23 apicultores. Atualmente na associagao de Minas
Novas sdo 60 associados e 40 em atividades. A associagdo vem incentivando também o publico feminino, hoje sdo 6 mulheres associadas.

E necessario quantificar o volume de produgdo do produto tanto a nivel de estado e pas.

Atualmente sdo 50 toneladas de mel. A nivel de estado e no pais deve analisar. E necessario quantificar. Varia entre 10 a 15 toneladas ano 22 e 10
estdo em atividade. 500 enxames com uma média anual de 50 kg por exame.

Depende da florada. A maior florada foi 2014 com aproximadamente 15 toneladas. Ndo tem dados atualizados. O volume varia muito em média7 a 8
mil kg por ano, ndo tem dados concretos. 28 toneladas por ano (associagdo). Aproximadamente 8 toneladas, sendo a comercializagdo a nivel

QUESTAO 26 - Qual o volume de producéo do
produto na area geografica indicada? Qual a

2.6 Critério participacdo da producdo na area geografica
Desempenho Econdmicolem relagio ao volume de producio do

roduto no estado e no pais?
P P estadual.

E necessario quantificar o valor monetario (R$) da produgdo anual do produto.

0 valor pago é 50 ton X 15,00 = 750. E necessario quantificar.

Bruta 13 reais o Kg silvestre e 17,00 aroeira. O valor do mel 30 a 32 kg de aroeira, silvestre 20,00 kg direto ao consumidor13,00 Kg atravessador. 27,00 o
kg do mel silvestre 40,00 kg do mel de aroeira. 14,00 o kg do mel ao atacado. Precisa verificar os dados do ano passado. O valor também varia, ndo se
tem dados concretos. O mel é vendido de 40,00 o kg, estda dando em torno de 280.000 anual. Atualmente o valor pago pelo mel 25,00 o Kg. Prego do
mel 14,70 kg. A comercializagdo é feita para os atravessados a atacado por 15,80 kg e 40,00 Kg no vidro ao consumidor final.

QUESTAO 27 - Qual o valor monetario (RS) da
produgdo anual do produto na drea
geografica?

Fonte: Autores (2022).

No critério pesquisa (Quadro 8) existem diversos estudos cientificos publicados que demonstram a relacdo entre as abelhas Apis mellifera, a coleta de néctar das flores de
Astronium urundeuva nas Florestas Estacionais Secas pelas abelhas, 0 mel de aroeira e suas caracteristicas e propriedades (Bastos et al., 2016; Demier et. al., 2018; Santos et al., 2018;
Jesus de Oliveira & Bendini 2021; Calaga et al., 2018, 2022; Gardoni et al., 2022). Estes estudos foram frutos de diversos projetos de pesquisa que foram desenvolvidos e que estdo

sendo desenvolvidos em parcerias interinstitucionais com UFVJM, IFNMG e FUNED e visam evidenciar o vinculo da area geografica com as caracteristicas e qualidade dos méis.
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Quadro 8 - Critério de Pesquisa.

2. Questdes Estruturais

2.8 Critério Pesquisa
Envolvida

QUESTAO 30 - Existem fatores naturais, tais
como fatores ambientais, bioldgicos, do
ecossistema ou eventos naturais, que
influenciam nas caracteristicas e qualidades
do produto?

Sim. A presencga de insetos sugadores que libera escudados, que a abelha também coleta, mas na regido as abelhas visitam mais a flores. Mas a
andlises contribuirdo para os resultados. Além disso o clima, fertilidade do solo favordvel para a aroeira sdo fatores que influenciam nas
caracteristicas e qualidade do mel. E necessario analisar a composicdo do solo, vegetagdo, topografia, altitude e clima. Sim. O clima, na regido é frio,
e as abelhas gostam de local quente, as queimadas (acaba com a florada, carvdo no mel), predadores (ataca as abelhas ), solo, vegetagdo. Sim. A
chuva, a florada, bioma. Se tiver muita chuva ndo tem mel de aroeira. Sim. O clima mais seco tem maior produ¢do do mel do que periodos chuvosos,
avegetagdo (tipo de florada), o relevo.

QUESTAO 31 - Existem fatores humanos, tais
do
servigos,

como o saber-fazer
produtores/prestadores de
tradicdo, tecnologias, que influenciam nas

)

caracteristicas e qualidades do produto?

Sim existe, na cadeia produtiva da apicultura o modo de fazer o mel é uma
caracteristica de relacdo abelha e planta e clima. Os fatores humanos atuam
na garantia nas caracteristicas de qualidade. Sim. O modo e a tradigdo na
criagdo de abelhas por parte dos apicultores. Sim. Os apicultores ndo fazem a
alimentagdo artificial das abelhas, e sim deixam reserva de mel na caixa para
o periodo de escassez. Sim. Os fatores humanos atuam em manter as
caracteristicas e qualidade do mel, a limpeza e higienizagdo.

Ndo. Existe o método certo e adequado que é seguido pelos

apicultores de acordo com a literatura.

QUESTAO 32 - Existem estudos técnico-
cientificos de Instituicdes de Ciéncia e
Tecnologia (ICTs) que podem comprovar o
vinculo do produto com o meio geografico?
Quais sdo? Se ndo, quais estudos seriam
necessarios para comprovar as caracteristicas
e qualidades do produto vinculadas ao meio

geografico?

Sim. Artigos cientificos sobre Caracterizagdo quali-quantitativa do mel de Myracrodruon urundeuva allemdo (Anacardiceae - Aroeira): macroscépico,
microscépico, fisico-quimico, Caracterizagdo do mel do Médio Jequitinhonha —Brasil: uma abordagem preliminar,

e parametros microbioldgicos

Sim. Existe artigos cientifico publicados em revistas sobre as caracteristicas do mel do médio Jequitinhonha, e estd em andamento as coletas de
amostras de Mel da regido do Vale do Jequitinhonha para Andlises polinicas, fisicos quimicas e microbioldgica na qual serdo comprovadas as
caracteristicas e qualidades do produto vinculadas ao meio geogréfico e outros estudos sobre os méis especiais. Ainda ndo tem na regido de Itaobim.
Pesquisas sobre os méis especiais bem como as andlises fisicos quimicas e microbioldgica do mel.

QUESTAO 33 - Quais ICTs estdo envolvidas ou
podem ser envolvidas na realizacdo de
estudos técnico-cientificos para comprovar o
vinculo do produto com o meio geografico?

UFVJM, IFNMG - Campus Araguai e Almenara e FUNED estdo envolvidas na realizagdo de estudos técnico-cientificos.

Fonte: Autores (2022).
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No critério visdo de futuro (Quadro 9) as metas/expectativas do conjunto de produtores da area geogréafica indicada em relacdo ao alcance de mercado é tornar o mel do Vale do

Jequitinhonha referéncia em qualidade, obter maior reconhecimento do produto, aumentar a producdo para atender o mercado internacional e conseguir a certificacdo organica. Com

relacdo a desenvolvimento do territdrio, o Vale do Jequitinhonha historicamente tratado na midia como vale da miséria. Entretanto, ao contrario a regido vem demonstrando ao longo

dos anos as potencialidades e riquezas que possui. Contudo, as metas e expectativas dos produtores no quesito desenvolvimento do territério primeiramente sdo o fortalecimento e

capacitacao dos apicultores, melhoria no sistema de producdo/controle de qualidade e ocupagdo das areas dos apiarios, divulgacdo do potencial apicola da regido, estimular o consumo

de mel, tornar o vale do Jequitinhonha referéncia na produgdo de mel de qualidade e por fim tornar uma regido atrativa para o turismo.

Quadro 9 - Critério Visado de Futuro.

2. Questdes Estruturais

2.9 Visdo de Futuro

QUESTAO 34 - Quais sdo as
metas/expectativas do  conjunto  de
produtores da drea geogréfica indicada em
relacdo ao alcance de mercados (local,

As metas e expectativas sdo fazer o levantamento dos apicultores que tem interesse em comercializar sua produgéo coletivamente e com o mesmo
grupo estruturar as estratégias de alcance de mercado.

Uma das expectativas que aconteca com o Mel Jequitinhonha uma referéncia/sinénimo de qualidade alcancando mercado a nivel internacional.

A expectativa é conseguir o efeito valorizagdo que a Cooperativa de Bocaiuva a nivel internacional, exportagdo direta. A exceptativa de aumentar as
colmeias e aumentar a produgdo, conseguir SIM. A expectativa é atingir o mercado internacional, criar uma cooperativa e rota de mel por ser uma

regional, nacional, internacional) para o|regido central com Bahia. A perspectiva é atender o mercado internacional. O mercado local é garantido, mais a perspectiva é exportar o mel para
produto? outros paises.Ter maior reconhecimento da produgdo de mel no Vale do Jequitinhonha a nivel internacional. A expectativa é aumentar a produgdo
de mel e ter autonomia na certificagdo organica.
Fortalecimento dos apicultores, melhorar o sistema de produgdo da cadeia apicola por familia e ocupar melhor as 4reas dos apidrios.
Espera se que a regido do Vale do Jequitinhonha seja reconhecida pelo Mel Jequitinhonha e ndo como é retratado na midias como “Vale da miséria”,
assim mudando a visdo sobre a regido e contribuindo desenvolvimento local.
QUESTAO 35 - Quais sdo as|/Aumentar o reconhecimento do mel Jequitinhonha. A perceptiva é mudar o clone da muda de eucalipto junto com a empresa. E a migragdo das
metas/expectativas dos produtores da drea|colmeias para Araguai para a florada de aroeira. Evoluir para o desenvolvimento do territdrio, mais capacitagdo dos apicultores, disponibilidade para
geografica indicada em relacdo aolevoluir, divulgacdo do potencial apicola da regido. Tornar o baixo Jequitinhonha como referéncia na produgdo de mel do estado. A perspectiva é

desenvolvimento do territério?

crescer a nivel de territdrio, valorizagdo e reconhecimento do mel da regido. Divulgar ao publico o potencial para a produgdo apicola na regido.
Valorizagdo e reconhecimento do mel produzido na regido. Ter o reconhecimento do Vale do Jequitinhonha com maior produtora de mel qualidade
do mundo e tornar regido turistica. Aumentar a divulgagdo da apicultura, tornar a regido atrativa para o turismo e incentivar o consumo de mel, pois
ainda falta tradi¢do de consumo.

Fonte: Autores (2022).
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A Figura 8 apresenta o resultado a respeito do atendimento aos critérios avaliados do potencial de IG. De acordo com
0s resultados obtidos, observou-se que existe um grande potencial para conseguir a IG para o mel Jequitinhonha. As notas para
os critérios variaram entre 3 e 5. O critério potencial de DO, governancga, pesquisa envolvida e visdo de futuro atenderam
totalmente com nota 5. Ja os critérios potencial IP, produto, identidade e senso de pertencimento, desempenho econdémico e
necessidade de protecdo obtiveram nota 4. Territorialidade e método de producédo/cadeia produtiva obtiveram nota 3.

Percebeu-se, portanto, que quanto a viabilidade técnica (distingdo dos produtos regionais e suas ligacbes com 0s
fatores naturais e humanos locais, bem como sua controlabilidade), a viabilidade comercial (as tendéncias do mercado e a
disposicéo de pagar por produtos especiais) e a viabilidade organizacional (o dinamismo e a estruturacdo da cadeia de valor), o
mel Jequitinhonha deve ser trabalhado por todos os atores da cadeia produtiva em prol da 1G.

Figura 8 - Grafico de Radar da IG avaliada.
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Fonte: Autores (2022).

Os resultados permitem inferir sobre o know-how de longa data dos apicultores do Vale do Jequitinhonha na
elaboracgdo, utilizacdo e comercializagdo de produtos apicolas, sobretudo o mel. Embora tenha ficado claro a necessidade de
capacitacBes e intervengdes por meio de assisténcia técnica. A coexisténcia de diversos méis regionais no Vale do
Jequitinhonha (mel de aroeira, silvestre e outros), com fortes vinculos e caracteristicas semelhantes em decorréncia das
floradas da regido, é favoravel a implementacdo de uma abordagem de IG.

Além disso, a demanda do mercado externo é recente, mas crescente e com grande potencial. O volume de mel
produzidos em cada area de producgdo regional ainda estdo aquém da capacidade produtiva da regido. Portanto, constatamos
possivel desenvolver na regido uma experiéncia cuidadosa de monitoramento de qualidade que possa ser Util para outras
localidades. Finalmente, o setor de apicultura no Vale do Jequitinhonha também conta com apoio técnico de alto nivel de

instituicdes de ensino e pesquisa, como o IFNMG, UFVJIM e FUNED.
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4. Consideracdes Finais

O mel do Vale do Jequitinhonha conseguiu obter pontuacéo elevada nas principais dimensfes de viabilidade para
Indicagdes Geograficas: viabilidade técnica; viabilidade comercial; e viabilidade organizacional.

Essa abordagem exigirda uma ampla colaboracdo da prépria cadeia de valor do mel, das autoridades nacionais e
regionais e de especialistas na producdo, comercializacdo e estudos sobre o mel.

Apesar da existéncia de dificuldades e desafios, 0 mel do Vale do Jequitinhonha apresenta-se como um candidato
aceitavel para o estabelecimento de Indicacdes Geograficas, podendo tornar-se uma vitrine para inovar com esta nova forma de
rotulagem baseada na IG na regido do Vale do Jequitinhonha.

Portanto, a andlise realizada no presente estudo atesta a potencialidade do mel Jequitinhonha para Indicacéo

Geografica pelo INPI, visto que deve ser trabalhado em conjunto os desafios a serem superados.
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