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Resumo

A inspecdo sanitaria em frigorificos de bovinos tem papel fundamental na garantia da seguranca alimentar e na
prevengdo de zoonoses, assegurando que apenas produtos proprios para consumo cheguem ao mercado. O
monitoramento das visceras e carcagas abatidas fornece informagdes valiosas sobre o estado sanitario dos rebanhos e
revela falhas no manejo e nas praticas de abate. As principais condenagdes envolvem figado, rins ¢ pulmdes, 6rgaos
mais suscetiveis a contaminagdes e alteragdes patoldgicas. Além do impacto a saude publica, essas condenagdes
geram prejuizos econdmicos expressivos para frigorificos e produtores, refor¢ando a importancia das boas praticas de
manejo, biosseguranca e capacita¢do das equipes. O registro continuo das causas de condenagdo permite aprimorar os
processos produtivos e contribuir para o controle sanitario regional. O estudo tem como pergunta problema: “Quais
sdo os orgdos e visceras mais frequentemente condenados em um frigorifico de Cacoal — RO e seus impactos
econdmico e sanitarios?”. Tendo como objetivo geral relatar e descrever as condenagdes observadas nas linhas de
inspecdo post mortem em um frigorifico localizado em Cacoal-RO, durante o més de julho de 2025, identificando a
frequéncia e as causas dessas condenagdes. O presente trabalho trata-se de um relato de caso com abordagem
descritiva e quantitativa, desenvolvido com base na observagdo e analise de dados obtidos a partir das inspegdes post
mortem realizadas em um frigorifico sob servigo de inspegdo estadual. Com base nos resultados, conclui-se que o
problema proposto foi plenamente respondido. As condenagdes mais recorrentes concentraram-se nos rins e figados,
refletindo tanto fatores sanitarios do processo industrial quanto aspectos fisiolégicos dos animais abatidos. As
consequéncias dessas reprovacdes se expressam ndo apenas em termos de perdas econOmicas diretas, mas também
como indicadores da eficiéncia dos controles higiénicos e das praticas de inspe¢do aplicadas no estabelecimento.
Palavras-chave: Inspecio sanitaria; Frigorifico bovino; Condenagao de visceras; Satude publica.

Abstract

Sanitary inspections at beef slaughterhouses play a fundamental role in ensuring food safety and preventing zoonoses,
ensuring that only products fit for consumption reach the market. Monitoring viscera and slaughtered carcasses
provides valuable information on the health status of herds and reveals flaws in handling and slaughter practices. The
most common condemnations involve the liver, kidneys, and lungs, organs most susceptible to contamination and
pathological alterations. In addition to the impact on public health, these condemnations generate significant
economic losses for slaughterhouses and producers, reinforcing the importance of good management practices,
biosafety, and team training. Continuously recording the causes of condemnations allows for the improvement of
production processes and contributes to regional health control. The study's main question is: "What are the most
frequently condemned organs and viscera at a slaughterhouse in Cacoal, Rondbnia, and their economic and health
impacts?" The overall objective is to report and describe the condemnations observed during post-mortem inspections
at a slaughterhouse located in Cacoal, Rondonia, during the month of July 2025, identifying the frequency and causes
of these condemnations. This case report uses a descriptive and quantitative approach, developed based on the
observation and analysis of data obtained from post-mortem inspections conducted at a slaughterhouse under state
inspection services. Based on the results, it can be concluded that the proposed problem was fully addressed. The most
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frequent condemnations were concentrated in kidneys and livers, reflecting both sanitary factors of the industrial
process and physiological aspects of the slaughtered animals. The consequences of these rejections are expressed not
only in terms of direct economic losses but also as indicators of the effectiveness of the hygiene controls and
inspection practices applied at the establishment.

Keywords: Sanitary inspection; Beef slaughterhouse; Viscera condemnation; Public health.

Resumen

La inspeccién sanitaria en mataderos de bovinos desempefia un papel fundamental en la garantia de la seguridad
alimentaria y en la prevencion de zoonosis, asegurando que solo lleguen al mercado productos aptos para el consumo.
El monitoreo de las visceras y canales sacrificados proporciona informacion valiosa sobre el estado sanitario de los
rebafios y revela deficiencias en el manejo y en las practicas de sacrificio. Las principales condenas involucran
higado, rifiones y pulmones, 6rganos mas susceptibles a contaminaciones y alteraciones patologicas. Ademas del
impacto en la salud publica, estas condenas generan pérdidas econémicas significativas para mataderos y productores,
lo que refuerza la importancia de las buenas practicas de manejo, la bioseguridad y la capacitacion de los equipos. El
registro continuo de las causas de condena permite mejorar los procesos productivos y contribuir al control sanitario
regional. El estudio plantea como pregunta problema: “;Cuales son los érganos y visceras mas frecuentemente
condenados en un matadero de Cacoal — RO y cudles son sus impactos econdmicos y sanitarios?”. El objetivo general
es relatar y describir las condenas observadas en las lineas de inspeccion post mortem en un matadero ubicado en
Cacoal-RO, durante el mes de julio de 2025, identificando la frecuencia y las causas de dichas condenas. El presente
trabajo es un estudio de caso con enfoque descriptivo y cuantitativo, desarrollado a partir de la observacion y analisis
de datos obtenidos durante las inspecciones post mortem realizadas en un matadero bajo servicio de inspeccion
estatal. Con base en los resultados, se concluye que el problema propuesto fue plenamente respondido. Las condenas
mas recurrentes se concentraron en los rifiones y en los higados, reflejando tanto factores sanitarios del proceso
industrial como aspectos fisiologicos de los animales sacrificados. Las consecuencias de estas desaprobaciones se
expresan no solo en pérdidas econdmicas directas, sino también como indicadores de la eficiencia de los controles
higiénicos y de las practicas de inspeccion aplicadas en el establecimiento.

Palabras clave: Inspeccion sanitaria; Matadero bovino; Condena de visceras; Salud ptblica.

1. Introducao

A inspecdo sanitaria em abatedouros frigorificos de bovinos constitui uma das principais ferramentas de protegdo a
satde publica e de garantia da qualidade dos produtos de origem animal. Por meio da avaliagdo ante e post mortem, o médico-
veterinario assegura que apenas carnes e visceras proprias para o consumo humano cheguem ao mercado, prevenindo zoonoses
e doengas transmitidas por alimentos (DTA). Conforme destacam Souza e Weber (2024), a inspegdo post mortem possui papel
preventivo essencial, pois possibilita a detec¢do precoce de alteragdes patoldogicas e contaminagdes que comprometeriam a
seguranca alimentar e a credibilidade da cadeia pecuaria nacional.

Apesar dos avangos tecnologicos e normativos trazidos pelo Regulamento de Inspegdo Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal (RIISPOA), ainda existem desafios relevantes no controle sanitario, principalmente em relacio a
manipulacdo das visceras e a higieniza¢ao durante o abate. Damasceno Neto, Nunes e Silva (2021) observam que falhas no
manejo pré-abate, como transporte inadequado, nutri¢do desequilibrada e auséncia de treinamento técnico, continuam sendo
fatores determinantes para condenagdes de Orgdos, especialmente figado, rins e pulmdes. Tais lacunas evidenciam a
necessidade de fortalecer programas de capacitacdo, boas praticas de fabricacdo (BPF) e analise de perigos e pontos criticos de
controle (APPCC) como estratégias de prevengao.

A relevancia do tema transcende o ambito sanitario, alcangando dimensdes econdmicas e sociais expressivas. Cada
orgdo condenado representa perda financeira direta para o frigorifico e para o produtor rural, além de gerar custos adicionais de
descarte e impactos ambientais decorrentes do aumento de residuos orgénicos (Sampaio, 2021). Do ponto de vista social, a
eficiéncia das inspegdes contribui para a oferta de alimentos seguros a populacdo e reforga a imagem do Brasil como
exportador de carne de qualidade. Sob o enfoque sanitirio, a triagem de visceras e carcagas evita a propagagdo de
enfermidades como tuberculose, brucelose e cisticercose, cuja ocorréncia ainda preocupa 6rgaos de defesa agropecudria (Souza

& Weber, 2024).
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No contexto regional, o municipio de Cacoal-RO, situado na Amazonia Ocidental, apresenta caracteristicas peculiares
de produgdo bovina, com predominancia de sistemas extensivos ¢ grande dependéncia econdmica da pecudria de corte. Essa
realidade refor¢a a importancia da atuacdo dos servigos de inspecdo estadual e municipal como instrumentos de vigilancia
epidemioldgica e controle de qualidade. De acordo com Damasceno Neto, Nunes e Silva (2021), os registros de condenagdes
realizados nos frigorificos da regido Norte sdo fundamentais para identificar padrdes sanitarios e subsidiar politicas publicas
voltadas a preven¢@o de doencas e a melhoria das praticas zootécnicas.

O estudo tem como pergunta problema: “Quais sdo os 6rgdos e visceras mais frequentemente condenados em um
frigorifico de Cacoal — RO e seus impactos econdmico e sanitarios?”. Tendo como objetivo geral relatar e descrever as
condenagdes observadas nas linhas de inspe¢do post mortem em um frigorifico localizado em Cacoal-RO, durante o més de

julho de 2025, identificando a frequéncia e as causas dessas condenagdes.

2. Metodologia

Realizou-se uma pesquisa mista, parte documental de fonte direta com uso de Decretos da Legislagio de modo
qualitativo (Pereira et al., 2018) e, numa investigagdo parte de estudo de caso que é um tipo de pesquisa na qual procura-se
focar em um assunto o qual é estudado com a maior profundidade possivel para o0 momento e, num estudo de natureza
quantitativa (Yin, 2015) com uso de estatistica descritiva simples com classes de dados e valores de frequéncia absoluta e
frequéncia relativa porcentual (Shitsuka et al., 2014) e, o estudo foi desenvolvido com base na observagdo e analise de dados
obtidos a partir das inspe¢des post mortem realizadas em um frigorifico sob servigo de inspecao estadual.

De acordo com Gil (2019), os estudos descritivos tém como principal objetivo observar, registrar e analisar os
fendmenos sem a interferéncia direta do pesquisador, permitindo a caracterizagdo detalhada de uma situagdo real. Ja a
abordagem quantitativa se fundamenta na mensuragdo e analise estatistica das informagdes coletadas, possibilitando a obtengéo
de resultados objetivos e comparaveis. Dessa forma, a combinagdo entre o carater descritivo e a analise quantitativa torna-se
adequada para compreender as causas ¢ a frequéncia das condenagdes de o6rgdos e visceras bovinas, permitindo interpretar os
resultados a partir de evidéncias numéricas e da realidade observada no frigorifico estudado.

A amostra do estudo foi composta por todos os animais abatidos e inspecionados durante o més de julho de 2025 no
frigorifico avaliado, localizado no municipio de Cacoal, no estado de Ronddnia. A escolha desse recorte temporal teve como
finalidade abranger um ciclo completo de atividades da planta frigorifica, permitindo que os dados representassem a rotina
operacional do estabelecimento, sem influéncia de fatores sazonais. Todos os bovinos incluidos no estudo foram submetidos a
exames ante mortem e post mortem, conduzidos pelos médicos-veterinarios oficiais do servigo de inspe¢do estadual, conforme
estabelecido pelo Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA, Decreto n°
9.013/2017). Esse procedimento assegurou que os resultados refletissem de maneira fiel as condigdes sanitarias observadas
durante o periodo estudado.

A fonte dos dados consistiu nos relatorios oficiais de inspecdo post mortem, documentos que relinem os registros
diarios elaborados pelos médicos-veterinarios responsaveis pela fiscalizagdo do frigorifico. Tais relatorios contém informagoes
completas sobre o nimero total de abates, a quantidade de 6rgdos e visceras condenados, bem como as causas que motivaram
as reprovagdes. O frigorifico, ciente da importancia cientifica do estudo, autorizou formalmente a utilizacdo e divulgacao
desses dados para fins académicos, garantindo a confidencialidade das informagdes de identificagdo dos produtores e dos
animais. Essa autorizagdo foi essencial para que a pesquisa pudesse ser conduzida de forma ética e transparente, preservando o
sigilo das informagdes e respeitando as normas legais que regem o uso de dados oriundos de estabelecimentos sob inspegdo

sanitaria oficial.
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Os procedimentos adotados para a analise seguiram uma sequéncia sistematica de etapas. Inicialmente, os dados
contidos nos relatdrios oficiais foram organizados em planilhas eletronicas no software Microsoft Excel 2021, garantindo a
padronizagdo ¢ a consisténcia das informagdes. Em seguida, as condenagdes foram classificadas de acordo com o tipo de 6rgao
ou viscera afetada, contemplando estruturas como figado, pulmdes, rins, coragdo, bago, cabeca, lingua, estbmagos ¢ intestinos.
Cada condenacao também foi categorizada conforme a causa determinante da reprovagdo, englobando patologias e alteragdes
mais frequentes, tais como abscessos, cistos urindrios, enfisema pulmonar, congestdes, pericardites, teleangiectasias,
contaminagdes e parasitoses. Essa classificacdo seguiu os critérios técnicos utilizados pelos médicos-veterinarios do servigo de
inspecdo, assegurando a coeréncia com os procedimentos oficiais.

Apds a etapa de classificac@o, as informagdes foram submetidas a quantificacdo absoluta e percentual. A contagem
absoluta permitiu identificar o nimero total de condenagdes por 6rgdo e por causa, enquanto o calculo percentual possibilitou
mensurar a representatividade de cada categoria em relagdo ao niumero total de animais abatidos no periodo. Dessa forma, foi
possivel determinar quais 6rgdos apresentaram maior frequéncia de condenagdes e quais causas se mostraram mais recorrentes,
fornecendo um panorama detalhado da situagdo sanitaria observada no frigorifico durante o més analisado.

A andlise dos dados foi conduzida por meio de frequéncia simples e analise descritiva dos resultados, conforme
recomenda Gil (2019) para estudos de natureza quantitativa e observacional. A aplicacdo da frequéncia simples possibilitou
identificar as distribui¢des e propor¢des das condenacdes, enquanto a andlise descritiva permitiu interpretar os resultados de
forma comparativa e explicativa, apontando os padrdes mais relevantes e as possiveis relagdes entre as causas das condenagdes
¢ os 6rgdos acometidos. Os resultados foram apresentados em quadros e graficos, que permitem visualizar de forma clara as
proporgdes e tendéncias encontradas, facilitando a interpretacdo das informacdes e o estabelecimento de relagdes entre as
variaveis observadas. Além disso, a disposi¢cdo dos resultados em representagdes visuais possibilitou identificar com maior
precisdo as causas mais frequentes e os 6rgaos mais suscetiveis as condenagdes, contribuindo para uma compreensao ampla do
perfil sanitario dos animais abatidos.

Por fim, o método adotado foi estruturado de modo a garantir a confiabilidade e a clareza das informagdes analisadas,
permitindo que as observagdes obtidas sirvam como subsidio para discussdes técnicas e para o aprimoramento das praticas de
manejo pré e pds-abate. A escolha da metodologia descritiva e quantitativa revelou-se adequada por possibilitar uma analise
objetiva, fundamentada em dados reais, capaz de contribuir para a elaboragdo de estratégias que visem a melhoria dos

processos de inspegdo e a prevengdo de perdas econdmicas e sanitarias.

3. Resultados e Discussiao

A analise dos resultados obtidos a partir dos relatorios oficiais de inspeg@o post mortem do Frigorifico, localizado no
municipio de Cacoal, estado de Rondonia, sob o Servico de Inspegdo Estadual (SIE), permitiu tracar um panorama
representativo das principais causas de condenagdo de orgdos e visceras bovinas no més de julho de 2025. Nesse periodo,
foram abatidos 8.709 animais, dos quais 1.303 condenagdes foram registradas, resultando em uma perda sanitaria estimada de
14,96% em relagdo ao total de abates. Esse indice reflete ndo apenas o impacto econdmico sobre o setor frigorifico, mas
também evidencia a relevancia da inspec¢do veterinaria oficial como instrumento essencial de controle de qualidade e seguranca
alimentar.

Coéria (2020), observou-se que as condenagdes em abatedouros suinos sob inspe¢do federal seguem um padrio
semelhante ao verificado em frigorificos bovinos, concentrando-se principalmente em abcessos, contaminagdes
gastrointestinais e aderéncias. Essas ocorréncias, muitas vezes decorrentes de falhas de manejo pré-abate e de higiene durante o

processamento, demonstram que a qualidade sanitaria esta diretamente associada ao treinamento das equipes e a manutengao
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preventiva dos equipamentos. Assim, a autora refor¢a que o controle das etapas criticas do abate é determinante para reduzir
perdas e preservar a seguranca dos alimentos

Fernandes et al. (2023) ressaltam que, no contexto da suinocultura, a contaminagdo e as falhas de manejo representam
as principais causas de condenagdes em abatedouros sob inspegdo federal, respondendo por cerca de 30% das perdas
registradas. Esse percentual reflete ndo apenas um problema sanitario, mas também um desafio de gestdo operacional, ja que o
descarte de o6rgdos e carcagas gera elevacdo dos custos fixos e reducdo no rendimento industrial. A andlise dos autores
evidencia que as lesoes identificadas durante a inspe¢@o post mortem podem servir como indicadores da eficiéncia do manejo
pré-abate e da qualidade das praticas higiénico-sanitarias na linha de produgao.

Pereira (2023) demonstra que o padrdo de condenagdes pode variar significativamente ao longo dos anos e esta
fortemente relacionado a eficiéncia operacional e a capacitagdo técnica das equipes envolvidas no abate. No frigorifico
avaliado em Minas Gerais, as causas tecnologicas como contaminacgdo e contusdo representaram mais de 77% das perdas, com
tendéncia de aumento a partir de 2016. O estudo evidencia que periodos de maior volume de abates exigem reforgo no controle
de qualidade e redistribui¢do de equipes, visto que a sazonalidade interfere diretamente na frequéncia e no tipo de condenacio.

Conforme demonstrado no Quadro 1, que apresenta a distribuicdo quantitativa e percentual das condenagdes por
orgdo e viscera, observou-se que os rins e o figado se destacaram como os 6rgdos com maior numero de reprovagoes, com 528
e 425 ocorréncias, respectivamente. Juntos, esses dois 6rgdos representaram aproximadamente 73% de todas as condenagdes

registradas no més analisado, indicando maior suscetibilidade a alteragdes fisiopatoldgicas e a contaminagdes durante o abate.

Quadro 1 - Orgéos ¢ visceras com mais condenacdes.

()rgﬁo/Viscera Quantidade | Percentual sobre 8.709 abates
Rins 528 6,06%
Figado 425 4,88%
Pulmoes 188 2,16%
Coragao 40 0,46%
Cabeca 43 0,49%
Lingua 26 0,30%
Carcacas 30 0,34%
Pés e Labios 14 0,16%
Estomagos e Intestinos 8 0,09%
Ubere 1 0,01%

Fonte: Autoria propria (2025).

Na sequéncia, os pulmdes apresentaram 188 casos, seguidos pelo coragdo, com 40 registros, o que demonstra a
importancia de atengdo redobrada aos orgdos vitais durante a inspe¢do sanitaria. As demais condenagdes envolveram cabega,
lingua, estomagos e intestinos, pés, labios e tubere, conforme ilustrado na Figura 1, que sintetiza graficamente o

comportamento das condenagdes e facilita a visualizagdo da predominancia dos 6rgaos mais afetados.
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Figura 1 - Orgos e Visceras com Mais Condenagdes - Julho/2025.
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Fonte: Autoria propria (2025).

Esses resultados se assemelham aos observados em diferentes regides do Brasil, embora apresentem particularidades
relacionadas as condigdes climaticas, sanitarias ¢ de manejo dos animais da regido Norte. Em estudo conduzido por Souza ¢
Weber (2024) na regido Oeste do Parana, os autores relataram que as visceras mais condenadas foram o figado (41,2%) e os
pulmdes (27,8%), seguidos pelos rins (13,5%) e coragdo (10,3%). Esses dados, embora provenientes de uma regido com
caracteristicas zootécnicas e sanitdrias distintas, demonstram que o figado e o pulmao sdo, de modo geral, os 6rgdos mais
vulneraveis as alteragdes patoldgicas e as falhas de higiene durante o abate.

Em abatedouro sob inspe¢ao federal no Estado de Sdo Paulo, Tiveron (2014) observou 17.981 casos de cisticercose
(1,68%), 557 de linfadenite do tipo tuberculosa (0,05%), 1.315 abscessos hepaticos (0,12%) e 235 casos de pneumonia
(0,02%) em um total de 1.067.584 animais abatidos. O indice geral de alteragdes sanitarias foi de 1,9%, revelando que dois em
cada cem bovinos apresentaram algum tipo de reprovagdo sanitaria durante o exame post mortem, o que demonstra a
persisténcia de enfermidades de relevancia zootécnica e econdmica (Tiveron, 2014).

Ja Campos (2019) em um abatedouro-frigorifico sob inspe¢do federal no municipio de Uberaba (MG), foram
avaliadas 486.830 carcagas bovinas abatidas entre 2006 ¢ 2016, e 3.752 delas (0,82%) apresentaram zoonoses de importancia
em inspecdo post mortem, como tuberculose, cisticercose e brucelose. A tuberculose respondeu por 58,10% dos casos
registrados, seguida pela cisticercose (37,31%) e pela brucelose (4,58%), confirmando que altera¢des visiveis em pulmoes,
linfonodos e figado continuam sendo causa direta de condenacdo sanitaria na linha de abate e de retirada desses produtos da
cadeia de consumo humano (Campos, 2019).

De acordo com Dias (2021) no Rio Grande do Sul, foram analisados 10.974 ovinos abatidos sob inspecao estadual,
dos quais 6.567 6rgdos foram condenados. O figado foi o 6rgdo mais afetado, representando 57,5% das rejeicdes, seguido
pelos pulmdes (31,2%) e rins (7,3%). As principais causas identificadas foram hidatidose (32,8%), congestdo de orgdos
(13,0%) e aspiracdo de sangue ou contetido ruminal (8,9%). Esses achados refor¢am que tanto as doengas parasitarias quanto
as tecnopatias ligadas ao manejo e a sangria t€m influéncia direta nas condenagdes e na perda de rendimento industrial.

Segundo Bretas et al. (2018), entre 2.691 suinos abatidos sob inspecdo estadual em Santa Catarina, 97,32% dos

pulmdes, 24,56% dos figados e 6,91% dos coragdes apresentaram algum tipo de lesdo que levou a condenag@o parcial ou total.
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As principais causas observadas foram pneumonia enzodtica (52,08%), aspiragdo de sangue (20,28%) e lesdes por Ascaris
suum (16,05%), refletindo a influéncia direta das doengas infecciosas e de falhas no processo tecnologico de abate sobre as
perdas economicas e sanitarias.

As causas de condenagdo de carcagas e 6rgdos de bovinos sdo amplamente associadas a doengas zoonoticas e a falhas
higiénico-sanitarias durante o processo de abate. Estudos apontam que enfermidades como tuberculose, brucelose e
cisticercose continuam sendo fatores determinantes para reprovacdo de visceras, especialmente em regides com menor
infraestrutura e fiscalizagdo sanitaria (Teixeira; Fonseca; Pinto, 2024).

As doencas parasitarias também contribuem significativamente para as condenagdes e prejuizos econdmicos na
industria frigorifica. Bidone (2019) demonstrou que, apenas em estabelecimentos sob inspegdo federal, mais de 1,2 milhdo de
partes bovinas foram condenadas por causas parasitarias entre 2012 e 2015, gerando perdas anuais estimadas em 4,2 milhdes
de doélares. No Rio Grande do Sul, as perdas chegaram a 3 milhdes de doélares por ano, com destaque para a fasciolose ¢ a
cisticercose como as principais responsaveis pelas reprovagdes de figados e carcagas (Bidone, 2019).

O Portal da Amazonia identificou que a ocorréncia de abscessos nas carcacas de bovinos também representa fator
relevante de condenacdo e prejuizo econdmico. No periodo entre 2019 e 2022, foram analisados 1.238.965 animais abatidos,
dos quais 2.515 apresentaram abscessos, correspondendo a 0,20 % do total. Essas lesdes, associadas a falhas no manejo pré-
abate ¢ a contaminac¢do bacteriana, exigiram remocdo de 876 quilos de carne, o que gerou perda superior a R$ 15 mil no
periodo avaliado (Godinho et al., 2023).

Na regidao Norte, Damasceno Neto, Nunes ¢ Silva (2021) verificaram que as condenagdes mais frequentes ocorreram
em pulmdes (31,4%) ¢ figados (28,7%), seguidos por rins (18,9%), sendo a contamina¢do por contetido gastrointestinal a
principal causa, especialmente durante o processo de evisceracdo. Esse achado confirma a similaridade entre os resultados
obtidos no presente estudo e os observados em frigorificos da Amazonia Oriental, refor¢ando a hipotese de que as condenagdes
estdo diretamente relacionadas a falhas operacionais e problemas de higiene durante o abate, mais do que a doengas infecciosas
propriamente ditas.

De modo semelhante, Sampaio (2021), ao analisar dados do Frigorifico Industrial do Cariri Cearense, observou que as
condenagdes mais incidentes ocorreram em estomagos e intestinos (43,9%), seguidas por pulmdes (29,3%), figado (10,2%) e
rins (9,8%), totalizando 1.895 orgdos condenados entre 14.484 abates. Embora o perfil regional difira, o padrdo de
predominancia de visceras como figado e rins é recorrente em todo o territorio nacional, o que indica uma repeticdo de causas
associadas ao manejo e as condi¢des sanitarias de abate. Essa semelhanca corrobora o entendimento de que a qualidade da
inspecdo e o controle higiénico-sanitario sdo determinantes para a redugdo das perdas e para a seguranga dos alimentos.

Godinho et al. (2023) identificaram que 83 % dos casos de abscesso ocorreram em animais machos,
predominantemente entre 2 e 4 anos de idade, sendo 63 % provenientes de sistemas de confinamento. As regides de
Corumbiara e Vilhena, em Ronddnia, concentraram mais de 40 % das ocorréncias, configurando-se como os principais focos
de desvios. As areas traseiras das carcacas foram as mais atingidas, especialmente cortes nobres como picanha e coxao, o que
amplia o impacto econdmico das perdas e refor¢a a necessidade de boas praticas de manejo e inspecdo sanitaria.

A Figura 2 e o Quadro 2 apresentam a distribuicdo percentual das principais causas de condenacdo identificadas no
Frigorifico durante o més de julho de 2025. As causas foram classificadas em trés categorias principais: sanitarias, traumaticas
e parasitarias, conforme estabelecido pelos registros oficiais de inspe¢do post mortem. De acordo com os dados, observou-se
que as condenagdes por causas sanitarias foram amplamente predominantes, representando 67,3% das ocorréncias totais, o que
demonstra o impacto das condigdes higiénico-sanitarias durante o processamento. Ja as causas traumaticas corresponderam a
32,7%, relacionadas principalmente a lesdes fisicas ocasionadas no manejo pré e pos-abate. Por outro lado, ndo houve registro

de condenagdes por causas parasitarias no periodo avaliado, o que indica um controle epidemiolédgico eficiente e auséncia de
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infec¢des endémicas detectaveis no lote abatido.

Bretas et al. (2018) ressaltam que a elevada taxa de condenagdo de visceras suinas tem repercussdo direta na
rentabilidade da industria e na cadeia produtiva como um todo. O estudo evidencia que as perdas decorrem tanto de
enfermidades como a pneumonia enzootica ¢ ascaridiose quanto de falhas de manejo e biosseguranga nas granjas e nas linhas
de abate. Assim, praticas de capacitag@o dos funciondrios e rigor no controle sanitario sdo apontadas como medidas essenciais
para minimizar desperdicios e garantir a seguranca alimentar.

Campos (2019) mostra que, mesmo em frigorifico sob Servico de Inspecdo Federal, zoonoses como tuberculose
bovina ainda provocam condenagdo total ou parcial de carcacas, principalmente quando hé lesdes sugestivas em pulmoes,
linfonodos, pleura e figado. No periodo avaliado pela autora, carcagas inteiras foram descartadas por suspeita de tuberculose, e
a confirmagao posterior por histopatologia ¢ PCR para Mycobacterium bovis indicou que a inspecdo sanitaria funciona como
barreira de protegdo a saude publica, mas também gera perdas econdmicas diretas para a indistria frigorifica pela inutilizagdo

de carcagas e visceras.

Figura 2 - Principais Causas de Condenagdo - Julho/2025.
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Fonte: Autoria propria (2025).

Essa distribuicdo ¢ detalhada no Quadro 2, que sintetiza as quantidades e percentuais de cada categoria, e ilustrada

visualmente na Figura 2, a qual facilita a compreensdo da predominancia das causas sanitarias em relagdo as demais.

Quadro 2 - Principais causas de condenagdo (sanitarias, traumaticas e parasitarias).

Categoria de Causa Tipos incluidos Quantidade total | Percentual (%)
Sanitarias contaminagao, infec¢do, inflamagao, 101 67,3%
congestao
Traumaticas contusao, pericardite, traumatismo, 49 32,7%
perfuragio
Parasitarias cisticercose, fasciolose, hidatidose 0 0%
Total 150 100%

Fonte: Autoria propria (2025).

Esse perfil evidencia que as condigdes de higiene e manipulag@o durante o abate sdo fatores decisivos na origem das
condenagdes. A predominancia de causas sanitarias, especialmente contaminagao por conteudo gastrointestinal, confirma o que
foi amplamente descrito por Damasceno (2020) em estudo retrospectivo realizado em um frigorifico paraense sob inspecao
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federal, onde a contaminagdo representou mais de 90% das causas de condenacdes de visceras. Essa elevada prevaléncia foi
atribuida a falta de capacitagdo dos colaboradores, ao descuido no processo de evisceracdo e ao manejo incorreto dos
equipamentos de corte e manipulagdo. Situagdo semelhante foi relatada por Rosa (2021), que, ao avaliar um frigorifico sob
inspecgdo estadual, também observou que a contaminagdo por contetido intestinal e bile foi a principal causa de rejei¢ao de
figados e estomagos.

O manejo inadequado dos animais e as deficiéncias estruturais dos frigorificos exercem influéncia direta sobre os
indices de condenacdo. Lesdes traumaticas, contusdes e contaminagdes por conteido gastrointestinal estdo entre as principais
causas sanitarias observadas, refletindo a caréncia de boas praticas de fabricacdo e higiene. A implantag@o de politicas publicas
de educacdo sanitaria, aliada ao uso de tecnologias emergentes para 0 monitoramento da inspeg@o, constitui uma estratégia
essencial para mitigar essas ocorréncias e reduzir as perdas econdmicas (Teixeira; Fonseca; Pinto, 2024).

A auséncia de condenagdes de origem parasitaria no frigorifico de Cacoal pode estar relacionada ao avango das agdes
de vigilancia sanitaria e controle epidemiologico na regido Norte, especialmente no combate a cisticercose bovina, uma das
zoonoses historicamente mais associadas as condenagdes de carcagas. Segundo Jesus (2023), que analisou 5.472 abates em um
frigorifico do municipio de Itabaiana (SE), a cisticercose foi responsavel por 2,5% das condenagdes, percentual relativamente
baixo em comparagdo com décadas anteriores, evidenciando a eficicia dos programas de controle sanitario e da fiscalizagdo
mais rigorosa nos matadouros com selo estadual.

Os resultados do presente estudo também dialogam com as conclusdes de Ferreira et al. (2023), que, embora tenham
trabalhado com abatedouro de frangos sob inspecdo estadual no Piaui, identificaram as mesmas falhas operacionais como
causas principais das condenacdes: contaminagdo durante o processamento, manejo inadequado ¢ auséncia de padronizacdo
nas boas praticas de fabricacdo (BPF). Assim, fica evidente que, independentemente da espécie animal, as causas de
condenagdo estdo fortemente associadas a ineficiéncia dos processos de higiene e de capacita¢do da equipe, fatores igualmente
observados no frigorifico de Cacoal.

Os resultados de Cacoal, ao serem comparados com estudos realizados em diferentes regides do Brasil, revelam que
as causas sanitarias permanecem como principal desafio na indéstria frigorifica, especialmente no que tange ao controle de
contaminagdes cruzadas. Groff, Bassani e Pianho (2016), em pesquisa conduzida no Parana, destacam que a maior parte das
condenagdes de carcagas e visceras ¢ atribuida a falha humana durante o abate e a deficiéncia nas boas praticas de
manipulacdo, apontando a necessidade de programas continuos de capacitagdo dos funcionarios e monitoramento sistematico
dos pontos criticos de controle (PCCs). Esse mesmo cenario foi identificado por Damasceno (2020), que reforgou a
importancia do aperfeicoamento da mao de obra operacional e da inspe¢do veterinaria permanente como estratégias essenciais
para garantir a inocuidade dos produtos de origem animal.

A analise detalhada das causas de condenacdo no Frigorifico revela um padrdo de ocorréncia associado a fatores
multiplos, que envolvem tanto a saude dos animais no pré-abate quanto a eficiéncia das praticas sanitarias durante o
processamento. As condenagdes classificadas como sanitarias indicam que parte das perdas pode ser atribuida a falhas no
manejo da evisceragdo, a remocao inadequada das visceras ou a higienizacdo deficiente dos instrumentos utilizados.

Segundo Damasceno Neto, Nunes e Silva (2021), esse tipo de ocorréncia ¢ amplamente comum em abatedouros da
regido amazonica, especialmente quando ha alto volume de abates diarios e equipes pouco treinadas. O autor destaca que a
pressa na linha de abate e a auséncia de controle rigido dos procedimentos de limpeza resultam em contaminagdes cruzadas,
comprometendo o6rgdos que originalmente estavam aptos para o consumo. Esses achados sdo consistentes com o que foi
verificado em Cacoal, onde as condenagdes sanitarias corresponderam a 67,3% das ocorréncias, principalmente em rins e
figados, 6rgdos metabolicamente mais suscetiveis a deposicao de residuos e toxinas.

Em regides de clima quente e umido, como o Norte do pais, a combinagdo entre manejo extensivo e saneamento
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precario favorece a persisténcia de agentes infecciosos e parasitarios no ambiente. Oliveira (2018) observou que essa condi¢ao
eleva o risco de condenagdes em matadouros, impactando diretamente a rentabilidade da cadeia produtiva. O autor destaca
que, além das perdas pela inutilizagdo das carcagas, o prolongamento do armazenamento para tratamento por frio acarreta
custos adicionais de energia e refrigeragdo, reduzindo a margem de lucro das industrias ¢ o valor final do produto no mercado
(Oliveira, 2018).

Os rins foram o 6rgdo mais frequentemente condenado no presente estudo, o que pode estar relacionado a retencdo de
urina ou congestdo renal pds-abate, sinais que indicam estresse térmico ou manejo incorreto dos animais antes do abate.
Segundo Jesus (2023), alteragdes renais sdo indicadores de sofrimento fisiologico pré-abate, uma vez que o acumulo de acido
latico e a ruptura de vasos durante o manejo provocam congestdo, cistos e inflamagdes visiveis durante a inspecéo. Esse tipo de
lesdo, embora ndo seja de origem infecciosa, compromete a qualidade do produto final e resulta na condenag@o parcial ou total
das visceras.

O figado, por sua vez, apresentou 425 condenagdes, refletindo uma taxa de 4,88% em relag@o ao total de abates. As
principais causas de reprovacao hepatica incluiram teleangiectasias, abscessos e congestdo, patologias que segundo Souza e
Weber (2024) estdo diretamente relacionadas a doengas endémicas regionais como fasciolose e cisticercose, além de disturbios
metabolicos induzidos por alimentagdo inadequada ou manejo nutricional deficiente. Embora nio tenham sido detectados casos
de fasciolose nas amostras de Cacoal, o elevado nimero de condenagdes hepaticas sugere processos degenerativos nao
parasitarios, possivelmente associados a sobrealimentagdo com dietas ricas em proteina e baixa ingestdo de agua, fatores que
sobrecarregam a fungdo hepatica.

As alteragdes hepaticas podem ter origem em microrganismos oportunistas presentes no ambiente de abate. Conforme
Rosa (2021), o figado ¢ o 6rgdo mais vulneravel a contaminagdo secundaria, pois estd frequentemente em contato com a
superficie da carcaga durante o processo de evisceragdo, aumentando o risco de contato com residuos contaminantes. Assim,
uma simples falha no posicionamento ou no corte do diafragma pode resultar na inutilizagdo de um 6rgdo saudavel, o que
refor¢a a importancia de um controle rigoroso das praticas operacionais dentro da planta frigorifica.

No caso dos pulmdes, que apresentaram 188 condenagdes (2,16% dos abates), as causas predominantes foram
aspiragdo de sangue, enfisema e congestdo, o que também indica deficiéncias no atordoamento ou na sangria. Segundo Groff,
Bassani e Pianho (2016), o manejo inadequado durante a insensibilizagdo do animal pode causar respiragdo reflexa e aspiragédo
de sangue, levando a presenca de coagulos no parénquima pulmonar. Isso ocorre quando o animal ndo é devidamente
atordoado ou quando o tempo entre a insensibilizacdo e o corte da jugular é excessivo, comprometendo o escoamento
sanguineo e a qualidade da carcaca. Tais falhas resultam em perdas economicas diretas e revelam a necessidade de aperfeigoar
os protocolos de bem-estar animal e de controle das etapas ante mortem.

No frigorifico estudado, as causas traumaticas representaram 32,7% das condenagdes totais, abrangendo lesdes como
contusodes, perfuragcdes e pericardites. Segundo Damasceno (2020), essas ocorréncias estdo frequentemente associadas ao
transporte inadequado dos animais, em veiculos superlotados ou sem piso antiderrapante, resultando em quedas, escoriacdes e
hematomas. Além disso, o uso de instrumentos de contengdo como bastdes e choques elétricos em excesso provoca danos
musculares e cardiovasculares que se manifestam como hemorragias e inflamacdes detectaveis no exame post mortem.

Sampaio (2021) também identificou o transporte e o estresse pré-abate como fatores determinantes para as
condenagdes traumaticas. No caso do Cariri Cearense, 23% das lesdes cardiacas observadas estavam relacionadas a traumas de
contengdo e pancadas toracicas, enquanto 17% dos figados condenados apresentavam rupturas capsulares compativeis com
impacto fisico. Esses dados reforgam que o bem-estar animal durante o manejo tem impacto direto na qualidade da carne e na
reduc¢do de perdas.

As condenagdes por pericardite observadas nos relatérios do Frigorifico também coincidem com as descri¢cdes de
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Ferreira et al. (2023), que mencionam a inflamagdo da membrana pericardica como consequéncia tanto de traumas fisicos
quanto de infecgdes bacterianas secundarias, principalmente por Actinomyces pyogenes ¢ Streptococcus spp. Embora ndo
tenham sido realizados exames laboratoriais complementares neste estudo, a ocorréncia de 40 casos de condenagdes cardiacas
sugere que condi¢des infecciosas oportunistas podem estar presentes, associadas a falta de manutencdo dos equipamentos de
contencdo e das instalagdes de sangria.

As andlises também revelaram que as condenacdes sanitdrias predominantes, como contaminag¢do e congestio,
possuem relacdo direta com a higiene operacional. Souza e Weber (2024) destacam que o contato de visceras com superficies
sujas, a reutilizacdo inadequada de facas e o atraso na higienizacdo de mesas e ganchos sdo fatores que elevam
significativamente a incidéncia de contaminagido. Esse mesmo problema foi relatado por Damasceno Neto et al. (2021), que
observaram alta taxa de condenagdes hepaticas e pulmonares por residuos de contetido intestinal, principalmente em
estabelecimentos de médio porte da Amazonia Oriental.

No contexto econdmico, essas condenagdes representam perdas expressivas. Segundo estimativas de Damasceno
(2020), cada figado condenado pode representar prejuizo médio de R$ 25,00 a R$ 30,00 por unidade, enquanto o descarte de
um coragdo, rim ou pulmio pode gerar perdas de R$ 10,00 a R$ 15,00. Considerando as 1.303 condenagdes registradas no
frigorifico de Cacoal, o prejuizo estimado para o més de julho de 2025 pode ultrapassar R$ 30 mil reais, sem incluir custos
adicionais com descarte, esterilizagdo e logistica. Além do impacto financeiro direto, ha também perdas indiretas, como o
aumento de residuos organicos ¢ a necessidade de destinagdo correta dos materiais condenados, o que eleva os custos de
operagdo e compromete a sustentabilidade ambiental do processo produtivo.

Essas perdas, quando acumuladas ao longo de um ano de abate, podem se tornar significativas para a rentabilidade da
industria frigorifica. Estudos de Jesus (2023) em Sergipe e de Sampaio (2021) no Ceard mostraram que as condenagdes
parciais e totais de visceras podem representar entre 8% e 12% da producdo mensal, indice compativel com os resultados
observados em Cacoal (14,96%). Isso reforga a importancia de agdes preventivas, como programas de capacitagdo continuada
para os manipuladores e auditorias sanitarias periddicas, que permitam reduzir as ocorréncias de contaminag¢do e minimizar o
desperdicio de produtos com valor comercial.

Segundo Rosa (2021), em regides de clima quente ¢ tmido, como o Norte ¢ o Nordeste, ha uma maior predisposigdo
para alteracdes microbiologicas em tecidos animais devido a temperatura elevada nas linhas de abate e a dificuldade de
manutencdo do frio nas areas de espera. No caso de Cacoal, o més de julho coincide com o periodo de temperaturas mais altas,
o que pode favorecer a proliferagdo bacteriana e aumentar a probabilidade de contamina¢des secunddrias, principalmente
quando ha atrasos entre o abate e a inspecao.

Ao analisar os dados obtidos no frigorifico de Cacoal em um contexto mais amplo, observa-se que o perfil sanitario
das condenacgdes na regido Norte guarda relacdo com caracteristicas ambientais e produtivas locais, especialmente o tipo de
criacdo extensiva predominante em Ronddnia e no restante da Amazdnia Legal. Nessas areas, a criagdo a pasto € favorecida
pela disponibilidade de forragem, mas, em contrapartida, hd menor controle nutricional e sanitario dos rebanhos, o que pode
predispor a alteragdes fisiologicas e contaminagdes durante o abate (Damasceno Neto, Nunes & Silva, 2021).

Em contrapartida, regides como o Oeste do Parand, onde ha predominancia de confinamento e maior controle
alimentar, tendem a apresentar indices menores de condenagdes sanitarias, conforme apontado por Souza ¢ Weber (2024). No
estudo paranaense, a taxa média de visceras condenadas foi de 6,5% dos abates, praticamente a metade do indice observado em
Cacoal (14,96%). Essa diferenga reforga que as praticas de manejo pré-abate exercem influéncia direta sobre a integridade dos
orgdos e tecidos analisados, demonstrando a importancia da nutrigdo balanceada e do controle sanitario sistematico como
estratégias preventivas.

Além das condi¢cdes de manejo, o tempo de transporte e o estresse térmico também se destacam como fatores
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relevantes. No caso do frigorifico de Cacoal, grande parte dos animais abatidos percorre longas distdncias em estradas néo
pavimentadas, o que prolonga o tempo de deslocamento e favorece alteracdes metabdlicas que repercutem nas visceras.
Segundo Jesus (2023), o estresse causado pelo transporte pode gerar acidose ruminal, congestdo visceral e rupturas capilares,
comprometendo orgdos como figado e rins. Tais alteracdes, mesmo quando ndo caracterizam doengas infecciosas, sdo
suficientes para justificar a condenag@o durante a inspe¢do post mortem.

Outro aspecto a considerar ¢ a influéncia das doencas endémicas regionais sobre as condenagdes, ainda que de forma
indireta. Na Amazonia Ocidental, doencas como leptospirose, neosporose e tuberculose bovina ainda figuram entre as
principais preocupacdes sanitarias, podendo causar lesdes nos rins, figado e pulmdes (Damasceno Neto, Nunes & Silva, 2021).
Entretanto, o controle mais rigoroso das campanhas de vacinagdo ¢ vigilancia epidemioldgica, aliado a expansdo da inspecao
estadual e federal, tem contribuido para a redugdo de condenacdes associadas a esses agentes, fato confirmado pela auséncia de
casos parasitarios e pela baixa ocorréncia de processos infecciosos no frigorifico analisado.

No cenario nacional, Damasceno (2020) demonstrou que entre 2015 ¢ 2019, em um frigorifico sob inspegdo federal,
as perdas por condenacdes variaram de 8% a 13%, dependendo da época do ano, sendo os meses de calor os mais criticos
devido ao aumento da carga microbiana no ambiente de abate. Esse comportamento sazonal também se observa na regido
Norte, onde as condi¢des de umidade elevada e temperatura superior a 30 °C favorecem o crescimento bacteriano e o risco de
contaminagdo cruzada (Rosa, 2021). No caso de Cacoal, julho ¢ um més de transi¢cdo para o periodo seco, o que pode explicar
a alta proporg¢do de condenagdes sanitarias, especialmente por contaminagdo ¢ congestdo hepatica.

As condenagdes traumaticas, embora em menor niimero, revelam falhas no bem-estar animal e na logistica de abate.
De acordo com Sampaio (2021), praticas como a utilizagdo inadequada de choques elétricos, movimentacdo brusca no curral e
atraso no atordoamento elevam os indices de contusdes e hemorragias internas, resultando em perdas evitaveis. No frigorifico
de Cacoal, os 49 casos de lesdes traumaticas registrados sugerem que os procedimentos de contengdo e transporte necessitam
de revisdo, especialmente no que diz respeito ao tempo de descanso dos animais antes da sangria. A literatura mostra que
periodos de repouso entre 12 ¢ 24 horas reduzem significativamente a incidéncia de lesdes musculares e pulmonares (Ferreira
et al., 2023), o que reforca a necessidade de aplicar esse protocolo na realidade local.

Em rela¢do ao impacto econdmico, os resultados apontam para um quadro preocupante. Considerando o prego médio
das visceras no mercado interno — aproximadamente R$ 18,00 por figado, R$ 10,00 por rim e R$ 8,00 por coragdo — o
descarte das 1.303 unidades condenadas em julho representa uma perda estimada superior a R$ 30 mil reais, sem incluir custos
de descarte e processamento. Damasceno (2020) e Jesus (2023) enfatizam que, quando essas perdas ocorrem de forma
recorrente, podem reduzir a margem de lucro mensal em até 5%, afetando ndo apenas o frigorifico, mas também o produtor
rural, que recebe pagamento por carcaga abatida com desconto proporcional a inutilizagdo de visceras e subprodutos.

Sob a otica sanitaria, as condenagdes, embora indesejaveis do ponto de vista econdmico, desempenham papel crucial
na protecdo da saude publica. Ao remover tecidos contaminados ou com alteragdes patoldgicas, o servigo de inspegdo evita a
entrada de produtos potencialmente perigosos na cadeia alimentar humana. Segundo Souza e Weber (2024), essa triagem ¢
uma das medidas mais eficazes para prevenir zoonoses como tuberculose, cisticercose e fasciolose, que, embora atualmente
sob controle, ainda exigem vigilancia continua em todo o territdrio nacional. Assim, mesmo que as condenagdes representem
perdas financeiras, elas também refletem a eficiéncia do sistema de inspegdo veterinaria e a responsabilidade sanitaria da
inddstria.

Outro ponto relevante identificado nos resultados foi a auséncia de condenagdes por causas parasitarias, o que, além
de confirmar o controle epidemiologico, indica que as campanhas de educagdo sanitaria no campo tém surtido efeito positivo.
Damasceno Neto et al. (2021) observaram tendéncia semelhante em frigorificos sob inspecdo estadual no Para, onde as

infecgdes por Fasciola hepatica praticamente desapareceram apds a intensificagdo do tratamento antiparasitirio e o
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monitoramento de areas alagadas, principais focos do molusco hospedeiro. No entanto, os autores alertam que a redugdo das
causas parasitarias ndo deve gerar complacéncia, uma vez que as causas sanitarias e traumaticas continuam elevadas,
representando um risco constante de desperdicio e contaminagdo ambiental.

No que se refere a sustentabilidade e a destinagdo dos residuos, o volume de 6rgdos e visceras condenados também
impde desafios logisticos. O material reprovado precisa ser encaminhado para esterilizagdo em graxarias licenciadas ou coleta
para incineracdo controlada, conforme prevé o Decreto n® 9.013/2017 (RIISPOA). Esse processo implica custos adicionais para
o frigorifico, além do risco ambiental caso ndo seja realizado adequadamente. De acordo com Ferreira et al. (2023), os residuos
de abate sdo uma das principais fontes de emissdo de gases e de polui¢cdo hidrica quando descartados incorretamente, tornando
essencial o gerenciamento eficiente desses subprodutos.

Comparando-se os resultados de Cacoal com os obtidos em outras regides do pais, constata-se que a prevaléncia de
causas sanitarias ¢ um problema nacional, embora as propor¢des variem conforme o nivel de mecanizagéo e controle higiénico.
Em frigorificos com inspegdo federal, como o analisado por Damasceno (2020), as taxas de condenacdes sanitarias raramente
ultrapassam 8%, enquanto nos estabelecimentos com inspecdo estadual ou municipal podem chegar a 15% ou mais, como
observado neste estudo. Essa disparidade revela a importancia de investir em infraestrutura e treinamento técnico, de modo que
o padrdo sanitario da regido Norte possa se aproximar do observado em estados com maior nivel de automagao.

Pereira (2023) também observa que a analise sistematica dos indices de ocorréncia e sazonalidade pode servir como
ferramenta estratégica de gestdo dentro dos frigorificos. A identificacdo de meses criticos permite otimizar a mao de obra,
reduzir desperdicios e aprimorar o aproveitamento das carcacas, contribuindo para maior eficiéncia econdmica. Essa
abordagem refor¢a a importancia da integracdo entre a inspegdo sanitaria ¢ a gestdo produtiva, estabelecendo um elo entre

saude publica e competitividade no setor de carnes.

4. Conclusao

A analise das inspecdes post mortem realizadas no Frigorifico, no municipio de Cacoal — RO, durante o més de julho
de 2025, permitiu identificar com precisdo os 6rgios e visceras mais frequentemente condenados, bem como avaliar seus
impactos econdmicos e sanitarios. O estudo demonstrou que os rins e o figado foram os 6rgdos com maior nimero de
condenagdes, seguidos por pulmdes e coragdo, representando juntos a maioria dos casos observados no periodo analisado.
Esses resultados indicam que tais 6rgdos estdo mais suscetiveis a alteragdes patologicas e a contaminagdes decorrentes de
falhas no manejo e nas condi¢des higiénico-sanitarias do processo de abate.

As principais causas de condenacdo foram de natureza sanitdria, relacionadas a contaminagdo, congestdo e
inflamagdes, seguidas pelas causas traumaticas, associadas a lesdes fisicas oriundas do transporte e do manejo inadequado dos
animais. Ndo foram registradas condenagdes por causas parasitarias, o que evidencia o bom controle sanitario e
epidemioldgico da regido. A predominancia das causas sanitarias, contudo, revela que ainda ha necessidade de aprimoramento
nas etapas de higienizagdo, manipulagdo e fiscaliza¢do operacional, especialmente nas fases de evisceracdo e inspegao visual.

Do ponto de vista econdmico, as perdas decorrentes das condenagdes representaram um impacto significativo para o
frigorifico e, indiretamente, para os produtores, visto que o descarte de visceras e 6rgaos reduz o rendimento industrial e eleva
os custos com destinagdo e controle de residuos. Além das perdas financeiras, o estudo evidenciou que as condenacdes
possuem relevante papel preventivo na protecio da satude publica, ao garantir que produtos impréprios ndo entrem na cadeia de
consumo humano.

Com base nos resultados, conclui-se que o problema proposto foi plenamente respondido. As condenagdes mais

recorrentes concentraram-se nos rins e figados, refletindo tanto fatores sanitarios do processo industrial quanto aspectos
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fisiologicos dos animais abatidos. As consequéncias dessas reprovagdes se expressam ndo apenas em termos de perdas
econdmicas diretas, mas também como indicadores da eficiéncia dos controles higiénicos e das praticas de inspegéo aplicadas
no estabelecimento.

Portanto, o objetivo do estudo foi alcangado com é&xito. Os resultados obtidos reforcam a importincia do
monitoramento continuo das condi¢des sanitarias, do treinamento das equipes envolvidas e da manutencdo das boas praticas de

fabricagdo como medidas essenciais para a reducdo das perdas e a garantia da seguranca alimentar no setor de abate bovino.
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